expert S e | B

GUSTO
FORTE

INTENSIV

LAVAT1R

iraTORINO, Eine Mischung mit kraftigem Aroma, die
o Noten von Kakao vermittelt und mit einer
samtig-dicken Crema tiberzeugt.
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IDEAL FOR
IDEAL POUR

ESPRESSO CAFFE BLACK
| CREMA COFFEE
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INTENSITY ROASTING: DARK
INTENSITE TORREFACTION: FONCEE

ROASTED COFFEE BEANS |
CAFE TORREFIE EN GRAINS

NETWEIGHT 352 07 (221h)
POIDS NET 1000 q mfu%'s"s?ﬁ

OPERATED BY
LAVAZZA
PROFESSIONAL
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TORINO, GESCHMACKSBEREICH: INTENSIV
ITALIA,1895.

HERKUNFT: SUDOSTAFRIKA UND ASIEN
VORHERRSCHENDE NOTEN: KAKAO UND GEWURZE
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- KORPER

AROMA: 0000000 2
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IDEAL FUR: ESPRESSO
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GESCHMACK
9
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PRODUKTEINHEIT
Verpackung | Kaffeeform | Garantierte | Art.-Nr. | GrofBe in cm EAN-Code Nenn- Brutto-
Haltbarkeit (LxBxH) fiillmenge | gewicht
Beutel Bohnen | 24 Monate | 2868 | 10x15x25cm | 8000070028685 1.000¢ 1.025¢g
VERKAUFSEINHEIT
Umverpackung Anzahl der GroRe EAN-Code Brutto-
Produkteinheiten (LxBxH) gewicht
Karton 6 31x31x24cm 8000070128682 6,55 kg
PALETTE
Typ Zusammensetzung GroRe Brutto-
OPERATED BY (LxBxH) gewicht
LAVAZZA 66 Verkaufseinheit
erkaufseinheiten
PROFESSIONAL EPAL (80 x 120) (11 Packungen x 6 Lagen) 80 x 120 x 200 cm 460 kg




