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Safety Precautions

- The use of accessory attachments is not recommended
CAUTION / WARNING for the device and may result in fire, electric shock or
injury.
ELECTRICAL DANGER - To disconnect the device, stop any preparation, then

7 remove the plug from the power socket.
DISCONNECT DAMAGED SUPPLY CORD « Disconnect by pulling out the plug and not pulling the
CAUTION: These instructions are part of the device.  cable, as this may damage the cable.

Carefully read all instructions and all safety « Do not pull the cable over sharp edges, clamp it or
instructions before operating the device. Save these allow it to hang down. Keep the cable away from heat
instructions and pass them on to any subsequent owner.  and moisture.

- To avoid hazards, never place the device on or beside

n Avoid risk of fatal hot surfaces, for example, radiators, stove tops, gas

electrical shock and fire burners or similar.

- Only plug the base into a suitable, earthed power - Do not operate the device with a damaged cable or
socket. Make sure that the voltage of the power source  plug or if it has malfunctioned, been dropped or is
is the same as that specified on the rating plate. damaged in any manner. A damaged cable, plug or

- The device must only be used with the base provided. device can cause electric shocks, burns and fire.
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© Safety Precautions

Return device to the nearest authorised service facility
for examination, repair, or electrical or mechanical
adjustment.

« Short power-supply cords reduce risks resulting from
becoming entangled in or tripping over a long cord.

- Longer (or detachable) cords may be used if care is
exercised in their use, and:
1) the marked electrical rating is at least as great as
the electrical rating of the device
2) a grounding-type 3- wire cord is used
3) cord (s) is arranged so that it will not drape over the
counter top or table top, where it can be pulled on or
tripped over by anyone.

- If an extension lead is required, use only an earthed cable
with a conductor cross-section of at least 1.5 mm?.

- This device is intended to be used in households,
farm houses and similar applications only such as

staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments, by clients in hotels, motels and other
residential type environments; bed and breakfast type
environments.

Avoid possible harm when operating the device

- Always keep the lid closed during use.

« Scalding may occur if the lid is removed during use.

« Extreme caution must be used when moving a device
containing hot liquids.

« Avoid contact with moving part.

- If the device is dropped do not use it anymore. There
is a risk of water entering the electrical compartment
through any small cracks generated by this incident. Unit
is not dishwasher safe if dropped.

« Never leave the device unattended during operation. The
device is only for use by persons who have sufficient



experience and knowledge and are physically, sensory,
and mentally able to operate the device safely in
accordance with these instructions.

- This device can be used by children of 8 years and
older, as well as people with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience, only if they
have been supervised and given instruction concerning
the safe use of the device and understand the hazards
involved. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capacities or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep the device and its cord out of reach of children

under the age of 8 years old.

- Do not use outdoors.

- Do not use the device for anything other than its
intended use.

- The device is intended to prepare beverages according
to these instructions. No liability is accepted for other
purposes, faulty operation or non-professional repairs.
Guaranteed services are also excluded in such cases.

« Do not open the device. Hazardous voltage inside.

- To protect against fire, electric shock and injury to
persons do not immerse cable, plugs and base in water
or other liquid.

- Care should be taken when the device is used by or
near to children.

« Do not place the device in a cabinet when in use.

« For perfect foam, use refrigerated UHT or pasteurized
milk skimmed or semi-skimmed (approximately 4-6 °C).



© Safety Precautions

« You can use soy or almond or oat drink for your . !ﬂ Please make sure the bottom of the
preparations. For people with lactose intolerance or milk @ device and area underneath the base is

2D

allergy we would recommend having a separate device. = dry, especially the connector area, prior
- This equipment is not suitable for use with other to use. Electricity and water together can

products such as enriched milks, reconstituted cause a fatal electric shock.

powdered milks or flavoured milks. « Never immerse the base in water. Electricity and water
- Avoid spillage on the connector. together can cause a fatal electric shock.
- Heating element surface is subject to residual heat after  « All the components of the device, including the jug, are

use. dishwasher resistant, with the exception of the base

(base includes cable and plug), but cannot be washed

Cleaning at a temperature higher than 70 °C. Please check your
« Unplug device when not in use for a long period and dishwasher main cycle temperature prior to use.

before cleaning. Allow to cool down before putting on or
taking off parts, and before cleaning the device. Remove SAVE THESE INSTRUCTIONS
the device from the base before cleaning.



Consignes de securité

ATTENTION / AVERTISSEMENT

(4 ) DANGER ELECTRIQUE

. DEBRANCHER LE FIL D’ALIMENTATION
ENDOMMAGE

. A'I'I'ENTION : Les instructions font partie de
I"appareil. Lisez avec attention ce mode d’emploi
dans son intégralité dont les consignes de sécurité avant
utilisation de I'appareil. Conservez ces instructions et
remettez-les au nouveau propriétaire si nécessaire.

Eviter les risques de choc électrique
et de feu
- Connectez I'appareil uniquement a une prise adapteée,
dotée d’'un contact de mise a la terre. Assurez-vous que

le voltage de la prise électrique est le méme que celui
indiqué sur la plaque du fabriguant.

- "appareil doit uniquement étre utilisé avec la base
fournie.

« Lutilisation d’accessoires non recommandeés avec
I'appareil peut provoquer un incendie, un choc électrique
ou des blessures.

« Pour débrancher I'appareil, arrétez toute préparation
puis retirez la prise d’alimentation du cable de la prise
électrique.

- Déconnectez I'appareil en tirant la prise, et non en tirant
le cable, pour éviter que ce dernier ne soit endommage.

- Ne laissez pas le cable & proximité de bords tranchants,
bloquez-le ou laissez-le pendre librement. Eloignez le
cable de toute source de chaleur ou d’humidité.

« Afin d’éviter tout danger, ne jamais placer I'appareil sur
ou a cOté de surfaces chaudes, comme les radiateurs,



Consignes de securité

les plaques de cuisson, les brlleurs a gaz ou autres
sources de chaleur.

- Ne pas utiliser I'appareil avec un cordon ou une fiche
détériorés, aprés un mauvais fonctionnement de
I'appareil, apres sa chute ou son endommagement
de quelque fagon. Un cable, une prise ou un appareil
endommageés peuvent provoquer des chocs électriques,
des brilures et des incendies. Retourner I'appareil au
centre de service agréé le plus proche pour examen,
réparation ou réglage électrique ou mécanique.

«Un cable d’alimentation court ou amovible doit étre
fourni afin de réduire les risques d’emmélement ou de
chute accidentelle liés a un cable plus long.

«Un céble d’alimentation amovible plus long ou une
rallonge sont disponibles et peuvent étre utilisés avec
précaution :

1) la tension électrique décrite du cable d’alimentation

amovible ou de la rallonge doit étre au moins aussi
élevée que la tension électrique de I'appareil ;
2) une fiche de 3 brins - mise a terre est utilisée ;
3) le cable plus long doit étre fixé de fagon a ce qu'l
ne pende pas du comptoir ou de la table ; des enfants
pourraient tirer dessus et il y a un risque de trébucher.
« Si une rallonge est nécessaire, utiliser uniquement un
cable reli¢ a la terre avec une section de conducteur d'au
moins 1.5 mm?2,
- 'appareil est congu pour une utilisation a domicile,
dans une ferme ou dans des applications telles que: les
cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et
autres environnements de travail, par des clients dans
des hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel ou chambre d’hote.



Evitez les dangers inhérents a l'utilisation de

I'appareil

- Toujours garder le couvercle fermé pendant la
préparation.

« Risque de brilure si retrait du couvercle en cours
d’utilisation.

« Une attention particuliere doit étre donnée lorsque
I'appareil est déplacé rempli de liquide chaud.

« Eviter tout contact avec les pieces mobiles.

« Si I’Aeroccino tombe, ne plus I'utiliser car de petites
fissures potentielles pourraient causer I'entrée de I'eau
dans le compartiment électrique. Si I'appareil est tombg,
ne plus le mettre dans le lave-vaisselle.

« Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance pendant
son fonctionnement. Lappareil ne doit étre utilisé
que par des personnes qui ont une expérience et
des connaissances et dont les capacités physiques,

sensorielles ou mentales sont suffisantes pour faire
fonctionner la machine en toute sécurité conformément
a ces instructions.

- Cet appareil peut étre utilisé par un enfant de
8 ans et plus et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites
ou dont I'expérience ou les connaissances ne sont
pas suffisantes, a condition qu'ils bénéficient d’une
surveillance ou qu'ils aient regu des instructions quant
a l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et en
comprennent bien les dangers potentiels.

- Les enfants doivent étre surveillés pour éviter qu'ils ne
jouent avec I'appareil.

- S"assurer que 'appareil et le cable d’alimentation sont
hors de la portée des enfants de moins de 8 ans.

- Ne pas utiliser a I'extérieur.

« Ne pas utiliser 'appareil a d’autres fins que celles



Consignes de securité

prévues. ou pasteurisé, écrémeé ou demi-écréme (a environ

- 'appareil est congu pour préparer des boissons 4 -6°0).
conformément aux instructions. Aucune responsabilité « Vous pouvez utiliser des boissons au soja, a 'amande
ne sera acceptée en cas de dommage résultant d’une ou a l'avoine pour vos préparations. Pour les personnes
utilisation inappropriée, d’'un fonctionnement incorrect intolérantes au lactose ou allergiques au lait, nous
ou de réparation non-professionnelle. Les prestations de  recommandons d’avoir un appareil différent.
garantie sont également exclues dans de tels cas. - Cet équipement n'est pas a utiliser avec d’autres

- Ne pas ouvrir I'appareil. Risque d’électrocution a produits tels que les laits enrichis, les laits en poudre
lintérieur du systéme. reconstitués ou les laits aromatisés.

« Pour éviter les risques d’incendie, de choc électrique ou  « Eviter de verser quoi que ce soit sur le connecteur.
de blessures, ne jamais immerger le cable, la prise ou la  «La surface chauffante peut encore étre chaude aprées
base de I’Aeroccino dans I'eau ou dans d’autres liquides.  utilisation.

« Il convient d’étre prudent lorsque I'appareil est utilisé par

des enfants ou a proximité de ceux-ci. Nettoyage
« Le mousseur a lait ne doit pas étre placé dans une « Débrancher 'appareil quand il n'est pas utilisé sur une
armoire lors de son utilisation. longue période et avant le nettoyage. Laisser refroidir

o Pour une mousse parfaite, utiliser du lait réfrigéré UHT avant de mettre ou d’enlever des pieces, et avant de



nettoyer I'appareil. Enlever I'appareil de sa base avant le
nettoyage.

. "'ﬂ Assurez-vous que le bas de I'Aeroccino

, et la surface sous la base sont secs,
// spécialement la zone du connecteur,

' avant de l'utiliser. Lorsque mise en
contact avec de 'eau, I'électricité peut provoquer une
électrocution fatale.

- Ne jamais immerger la base de I’Aeroccino dans I'eau.
Lélectricité et 'eau ensemble peuvent causer un choc
électrique fatal.

- Tous les composants de I'appareil, dont le pot, sont
résistants au lave-vaisselle, exception faite pour la base
(la base inclut le cable et la prise) qui ne peut étre lavée
a plus de 70° C. Veuillez vérifier la température du cycle
principal de votre lave-vaisselle avant utilisation.

D

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

i



Milk preparation / Preparation du lat

A WARNING: Risk of electrical shock and fire! Make sure the underside of the device and area underneath the base

is dry. Do not operate with a damaged cable or plug or if it has malfunctioned, been dropped or is damaged in
any manner. A damaged cable, plug or device can cause electric shocks, burns and fire.

AVERTISSEMENT : Risque de choc électrique et d’incendie ! Assurez-vous que le bas de I’Aeroccino et la
surface sous la base sont secs. Ne pas utiliser I’appareil avec un cordon ou une fiche détériorés, apres un
mauvais fonctionnement de I'appareil, apres sa chute ou son endommagement de quelque fagon. Un cable, une
prise ou un appareil endommagés peuvent provoquer des chocs électriques, des briilures et des incendies.

TIPS: For optimal milk froth use semi skimmed, refrigerated (4-6 °C) milk. Milk which has been frozen will not froth. For hygiene and machine maintenance reasons: only use freshly
opened, refrigerated, heat treated milk (pasteurised or UHT); do not use enriched milks, reconstituted powdered milks or flavoured milks; do not add syrups, sugar, chocolate powder or
other substances into the jug. These can damage the coating during use. You can use soy, almond or oat drink for your preparations. Warning: Plant-based beverages contain allergens (soy,
almond, gluten) and should be handled carefully by persons suffering from food allergies. The volume of froth depends on the nature of the beverage used, and its temperature.

CONSEILS : Pour une mousse de lait optimale, utiliser du lait demi-écrémé a la température du réfrigérateur (environ 4 - 6° C). Pour assurer des conditions d’hygiéne, utiliser du lait

traité thermiquement (pasteurisé), réfrigéré et fraichement ouvert. Le lait qui a été congelé ne pourra pas étre moussé. Aux fins d’hygiéne et d’entretien de I’équipement, il est fortement
recommandgé d'éviter les laits spéciaux, notamment le lait enrichi, le lait reconstitué en poudre et aromatisé. Ne pas ajouter de sirop, de sucre, de chocolat en poudre ou d’autres additifs
directement dans le pot pour éviter d’endommager le revétement intérieur durant la préparation. Vous pouvez utiliser des boissons au soja, & I'amande ou a I'avoine dans vos préparations.
Les boissons a base végétale contiennent des allergenes (gluten, amande, soja) et doivent étre utilisées avec précaution par les personnes ayant des allergies alimentaires. Le volume de
mousse produit dépend de la nature de la boisson utilisée, et de sa température.
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PN @ Clean hefore the first use and after each use i @ Fill the device up to one of the two “Max” level indicators:
according to the cleaning instructions. Place the Lowest “Max foam” level indicator (120 ml / 4.06 fl 0z) is for hot and cold milk froth preparations.
whisk in the jug. Highest “Max milk” level indicator (2240 ml / 8.12 fl 0z) is for hot milk preparation only. Minimum level

" — . : volume of “milk foam”. Cover the whisk to reach the minimum level volume of “milk foam”.

Nettoyer avant la premiére utilisation, et apres :
chaque utilisation subséquente, en suivant les Remplir le pot a lait jusqu’a I'une des deux lignes indiquant le niveau maximum :
consignes de nettoyage. Placer le batteur dans Le niveau d’indicateur le plus bas «Max foam» (mousse max) (120 ml) est utilisé pour les préparations
le pot. de mousse de lait. L'indicateur de niveau le plus haut «Max milk» (lait max) (240 ml) est utilisé pour les

préparations a base de lait chaud. Volume minimum pour «Milk foam» (mousse de lait). Recouvrir le
batteur pour atteindre I'indicateur de niveau minimum «Milk foam» (mousse de lait).

[B NOTE: The milk froth volume depends on the type of milk that is used and its temperature.
NOTE : le volume de la mousse de lait dépend du lait choisi et de sa température.

&

Maximum milk
Maximum pour le lait

Maximum foam
Maximum pour la mousse

13



Milk preparation / Preparation du lat

© Put the lid on the device. Make sure the )
connector is dry before you plug the device to :
the base. When the four buttons illuminate, the
device is ready to use.

Placer le couvercle sur I'Aeroccino. Assurez-
vous que la base électrique est seche avant de
positionner I'’Aeroccino. Lorsque les 4 boutons
s'allument, I'appareil est prét a I'emploi.

O Pourthe prepared milk into the cup. Only use non-metallic spoons to collect the foam in
the jug. For hot and cold milk froth, preparation takes approx. 80 sec.

Verser le lait préparé dans la tasse. N'utiliser que des cuilleres non métalliques
pour récupérer la mousse dans le pot. Pour de la mousse de lait chaude ou froide,
la préparation prend environ 80 secondes.

Choose your milk preparation by pressing the dedicated button to start. Button pressed blinks during
preparation and becomes steady on when the preparation is ready. For hot milk, preparation takes approx.
150 sec. Preparation can be stopped at any time by pressing the blinking button or removing the device
from the base.

Choisir votre préparation de lait en pressant le bouton dédié pour démarrer. Le bouton pressé clignote
pendant la durée de la préparation et devient fixe lorsque la préparation est préte. Pour le lait chaud, la
préparation prend environ 150 secondes. La préparation peut étre arrétée a tout moment en appuyant sur
le bouton qui clignote ou en enlevant I'appareil de sa base.

O Device tums off automatically after 1 minute of non-use. Press any of the 4 buttons to
switch ON the device.

L'Aeroccino s'éteint automatiquement aprés 1 minute de non-utilisation. Presser
n'importe quel bouton pour allumer I'appareil.
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généreux de lait chaud

Preparation Function Recipes options Recipes Instructions Maximum Capacity  Level indicator
Préparation Fonction Options de recettes  Instructions pour les recettes Capacité maximale Indicateur de niveau
Iced Cappuccino: 3 big ice cubes + Coffee: 40 ml /
1.35 fl 0z + cold milk froth: 60 ml/ 2.02 fl 0z / Iced Latte
. . Iced Cappuccino, Macchiato: 3 big ice cubes + Coffee: 40 ml/1.35 fl 0z +
ea | Cold milk froth Frothing only lced Latte Macchiato  cold milk froth: 120 ml / 4.06 fl oz 120mi/4.06fl0z 40y Foam
W% | Mousse de lait Moussage . : ) o . of milk
Y foide uniquement Cappuccino froid, Cappuccino froid : 3 gros glagons + Café : 40 ml + 120 ml de lait MOUSSE MAX
Latte Macchiato froid ~ mousse de lait froide : 60 ml / Latte Macchiato froid :
3 gros glagons + Café : 40 ml + mousse de lait froide :
120 ml
oan | Airyhotmilkfroth  Frothing and heating o,y v ing Coffee: 40 ml/ 1.35 fl oz + milk froth: 60 mi /1,35 fl oz 120mi/4.06fl0z 40y Foam
i | Moussede lait Moussage et Cappuccino Café : 40 ml + mousse de lait : 60 ml of milk MOUSSE MAX
Y| chaude et aérée chauffage PP ' ' 120 ml de lait
e | Donse ot kol FOINNG ANANEANG | gtte waceniato Coffee: 40 ml /1.35 fl oz + milk roth: 120 mi/ 4.06 fl oz 120 /406102 yiax Foam
U g Latte Macchiato Café : 40 ml + mousse de lait : 120 ml ) MOUSSE MAX
chaude et dense chauffage 120 ml de lait
Hot chocolate: cocoa powder + generous amount of hot milk /
Heating onl Hot chocolate, Caffe Latte: Coffee: 2 x 40 ml/1.35 fl 0z + generous amount 240 ml /842 fl oz
Hot milk Chauﬁ% . y Caffe Latte of hot milk ik MAX MILK
Lait chaud uni uen:?ent Chocolat chaud, Chocolat chaud : cacao en poudre + volume généreux 240 ml de lait LAIT MAX
q Caffe Latte de lait chaud / Caffé Latte : Café : 2 x 40 ml + volume

15



Cleaning and maintenance / Nettoyage et entretien

16

A CAUTION: Clean the jug, whisk and lid immediately after each use according to the cleaning instructions. Remove

with care, rinse with cold water immediately to cool down the device to avoid risk of burns. In case the base needs
to be cleaned unplug it first and use only a damp cloth. Do not immerse the base in water. Do not put the base in the
dishwasher. Do not use abrasives cleaning materials, sharp objects or brushes which may scratch/ damage the jug
coating. Do not place directly over the dishwasher pin as it may cause damage to inner coating. If the bottom part

of the jug is wet, dry it before putting it back in contact with the base connector. Do not immerse the device in water
or clean it with water if the cable or the plug is damaged or if it has malfunctioned, been dropped or is damaged in
any manner. A damaged cable, plug or device can cause electric shocks, burns and fire. Return device to the nearest
authorised service facility for examination, repair, or electrical or mechanical adjustment.

ATTENTION : Nettoyez I'appareil immédiatement aprés chaque utilisation conformément aux instructions de
nettoyage. Retirez avec précaution, rincez immeédiatement a I'eau froide pour refroidir I'appareil et éviter les
risques de brilure. Si la base doit étre nettoyée, débranchez-1a d’abord et utilisez uniquement un chiffon humide.
Ne plongez pas la base dans I'eau ni ne la mettez au lave-vaisselle. N'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs, d’objets tranchants, de brosses : risque de rayures et d’endommagement du revétement du pot. Ne pas
placer directement sur la broche du lave-vaisselle car cela pourrait endommager le reveétement intérieur. Si la
partie inférieure du pot est humide, séchez-le avant de le remettre en contact avec le connecteur de la base. Ne
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plongez pas I'appareil dans I'eau ou ne le nettoyez pas avec de I'eau si le cordon ou la prise est endommageée ou
si I'appareil fonctionne mal, est tombé ou est endommagé de quelque maniere que ce soit. Un cordon, une prise ou
un appareil endommageé peut provoquer des chocs électriques, des brilures et un incendie. Renvoyez I'appareil au
centre de service agrée le plus proche pour examen, réparation ou réglage électrique ou mécanique.

@ Remove the jug from the base. é e 4 © Remove the whisk from the jug, and
Remove the seal from the lid. 0 Q the spring from the whisk.
Retirer le pot de la base. : > o Retirer e batteur du pot, puis enlever

Retirer le joint d'étanchéité du le ressort du batteur.

couvercle.

17



Cleaning and maintenance / Nettoyage et entretien
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@ NOTE: It is recommended to wash the jug, lid, seal, whisk and spring in dishwasher for more efficient

cleaning.
NOTE : Il est recommandé de laver le pot, le couvercle, le joint, le batteur et le ressort au lave-vaisselle
pour un nettoyage plus efficace.

A: Dishwashing: put all parts except the base in the dishwasher at maximum 70 °C.
A : Lave-vaisselle : placer toutes les pieces, a I'exception de la base, dans le lave-vaisselle et veiller a
ce que la température n’excede jamais 70° C.

B: Hand washing: wash inside the jug, seal, lid, whisk and spring with mild detergent and rinse with
warm / hot water. Do not use abrasive material that might damage the surface of the equipment.

B : Nettoyage a la main : nettoyer I'intérieur du pot, le joint d’étanchéité, le couvercle, le batteur et

le ressort avec un détergent doux, et rincer a I'eau chaude. Ne jamais utiliser de matériel abrasif qui

pourrait endommager les surfaces de I'appareil.

(4] Dry all device parts with a clean towel,
cloth or paper and reassemble all parts.

Bien sécher les pieces de I'appareil a
I'aide d'un linge ou d’un essuie-tout
propre et sec, puis les réassembler.

©  Make sure the connector and the
recessed areas are clean and dry before
next use.

Assurez-vous que le connecteur et les
zones encastrées sont propres et secs
avant la prochaine utilisation.



[roubleshooting

The device does not
start

- Ensure the jug is correctly positioned on the base, and the whisk is correctly positioned in the jug.

Device will start only if the connectors are dry.

Quality milk froth not
up to standard or milk
is burnt

- For optimal milk froth, use cold and semi skimmed milk at refrigerated temperature (about 4-6° C). To guarantee hygiene conditions, use heat treated milk

(pasteurized), refrigerated & freshly opened only.
Milk which has been frozen will not froth.
Be sure the jug and the whisk are clean.

- Do not use enriched milks, reconstituted powdered milks or flavoured milks.

Fast red lights blinking
on the 4 buttons
(device error)

- The device is too hot: clean the jug under cool water.

- Not enough milk: fill the device up to one of the two «max» level. All the 4 buttons (1 blue and 3 red) blink rapidly.
- Clean the device and check that there is no water on the base.

- If no change, then please call Nespresso.

Milk overflows

- For milk froth preparation ensure the milk does not exceed the MAX FOAM level (120 ml).
- For hot milk preparation, ensure the milk does not exceed the MAX MILK level (240 ml).

19



Dépannage

L'appareil ne démarre
pas.

- Vérifier que le pot & lait est positionné correctement sur la base et que le batteur est attaché au pot correctement. L'appareil démarrera uniquement si les

connecteurs sont secs.

Qualité inférieure de la
mousse de lait ou lait
brlé

- Pour une mousse de lait optimale, utiliser du lait demi-écrémé a la température du réfrigérateur (environ 4-6° C). Pour assurer des conditions d’hygiene, utiliser du

lait traité thermiquement (pasteurisé), réfrigéré et fraichement ouvert.
Le lait qui a été congelé ne pourra étre mousse.
S’assurer que le pot et le batteur sont propres.

- Il est fortement recommandé d’éviter d’utiliser du lait enrichi, en poudre, reconstitué ou aromatisé.

Les 4 boutons clignotent
en rouge rapidement
(erreur appareil).

- L'appareil est trop chaud : rincer le pot a lait sous I'eau froide.

- Pas assez de lait : remplir le pot a lait jusqu'a I'une des deux lignes indiquant le niveau maximum. Les 4 boutons (1 bleu et 3 rouges) doivent clignoter rapidement.
- Nettoyer I’Aeroccino et vérifier qu'il n'y a pas d’eau sur la base électrique.

- Si-aucun changement ne survient, appeler Nespresso.

Le lait déborde

- Pour la préparation de la mousse de lait, assurez-vous que le lait ne dépasse pas le niveau « MAX FOAM » (120 ml).
- Pour la préparation de lait chaud, assurez-vous que le lait ne dépasse pas le niveau « MAX MILK » (240 mi).
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Speciications / Spechications

Aeroccino 4 4194

220-240V, 50-60 Hz, 410-490 W

v AU/NZ: 220-240V, 50-60 Hz, 380-450 W

B ~0.85kg/1.87 Ibs

®®
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Warranty / Garantie
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Nespresso warrants this product against defects in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase. During this period, Nespresso will either repair

or replace, at its discretion, any defective product at no charge to the owner. Replacement
products or repaired parts will be guaranteed for only the unexpired portion of the original
warranty or six months, whichever is greater. This limited warranty does not apply to any defect
resulting from accident, misuse, improper maintenance, or normal wear and tear. Except to
the extent allowed by applicable law, the terms of this limited warranty do not exclude, restrict
or modify, and are in addition to, the mandatory statutory rights applicable to the sale of the
product to you. If you believe your product is defective, contact Nespresso for instructions on
where to send or take it for repair. Please visit our website at www.nespresso.com to discover
more about Nespresso.

In Australia, our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and for
compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled

to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the
failure does not amount to a major failure. Please visit our website at www.nespresso.com for
contact details or call 1800 623 033 (AU) or 0800 234 579 (N2).

Nespresso Australia, Level 4, 201 Miller Street, North Sydney, NSW 2060, Australia.
Nespresso New Zealand, Level 3, 12-16 Nicholls Lane, Parnell, Auckland 1010, New Zealand.

Nespresso garantit ce produit contre les défauts de pieces et de fabrication pour une durée de
deux ans a compter de la date d’achat. Au cours de cette période, Nespresso remplacera ou
réparera, a sa discrétion, tout produit défectueux sans frais pour le propriétaire. Les produits
échangés et les pieces réparées seront garantis uniquement pendant la durée restante

de la garantie ou durant 6 mois, selon I'échéance la plus lointaine. La garantie limitée ne
s'applique pas a toute défaillance résultant d'un accident, d’une utilisation incorrecte, d’un
entretien inadapté ou de I'usure normale. Les conditions de la présente garantie s‘ajoutent

aux droits statutaires obligatoires applicables a la vente du produit et ne les excluent, ni ne les
restreignent ou modifient en rien, sauf dans les limites autorisées par la loi. Si vous pensez que
votre produit est défectueux, contactez Nespresso pour savoir ol envoyer ou apporter votre
appareil pour réparation. Veuillez consulter notre site Internet www.nespresso.com pour de
plus amples informations sur Nespresso.
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Disposal and Environmental Protection /
—ecyclage et protection de lenvironnement

Disposal Recyclage

Your device contains valuable materials that Votre appareil contient de nombreux matériaux
mmmm Can be recovered or recycled. Separation of the mmmm Valorisables ou recyclables. En triant les déchets
remaining waste materials into different types facilitates en différentes catégories d’ordures, vous facilitez le
the recycling of valuable raw materials. Leave the device  recyclage des matieres premieres. Laissez I'appareil dans

at a collection point. You can obtain information on un point de collecte. Renseignez-vous aupres de vos
disposal from your local authorities. autorités locales afin d’obtenir des informations sur le
recyclage.

23



Ubersicht / Panorarmica
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Deckel / Coperchio ® Kalter Schaum / Schiuma di latte fredda (9]

o
© Dichtung / Guarnizione @ Heie Milch / Latte caldo
© Quirl / Frullino per la preparazione ® HeiBer Milchschaum fiir Cappuccino (luftiger Schaum) /
o
O Feder/ Molla per la preparazione Schiuma di latte calda per Cappuccino (schiuma
° P prep soffice) (1]

Milchbehdlter / Bricco o Aeroccino

HeiBer Milchschaum fir Latte Macchiato (dichter
Schaum) / Schiuma di latte calda per Latte Macchiato
(schiuma densa)

Unterer Anschluss / Connettore della parte inferiore

Sockelstecker / Connettore della base

iNnhalt / Contenuto
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Sicherheitshinweise

geerdete Steckdose. Stellen Sie sicher, dass die
VORSICHT / WARNUNG Spannung der Stromquelle der auf dem Typenschild

angegebenen entspricht.

GEFAHR DURCH ELEKTRIZITAT - Das Gerédt darf nur mit der mitgelieferten Basis

ZIEHEN SIE EIN BESCHADIGTES verwendet werden.

=79 STROMKABEL AB - Die Verwendung von Zubehérteilen, die nicht fiir das

VORSICHT: Diese Anweisungen sind Teil des Gerat empfohlen werden, kann zu Feuer, Stromschlag
Gerats. Lesen Sie alle Anweisungen und oder Personenschaden fuhren.

«Um das Gerat vom Strom zu trennen, beenden Sie alle
Zubereitungen und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

- Trennen Sie die Stromverbindung, indem Sie den

Sicherheitshinweise sorgfaltig durch, bevor Sie das Geréat
in Betrieb nehmen. Bewahren Sie diese Anweisungen auf
und geben Sie sie an jeden nachfolgenden Eigentimer

weiter.
Stecker herausziehen. Ziehen Sie nicht am Kabel selbst,
Vermeiden Sie die Gefahr eines todlichen da dies das Kabel beschadigen kann.
Stromschlags und eines Brandes - Ziehen Sie das Kabel nicht tiber scharfe Kanten, klemmen

Sie es nicht fest und lassen Sie es nicht herunterhangen.

- Stecken Sie das Stromkabel nur in eine geeignete, , , A
9eel Halten Sie das Kabel von Hitze und Feuchtigkeit fern.



Sicherheitshinweise

- Stellen Sie das Gerat niemals auf oder neben heiBe 1) die gekennzeichnete elektrische Leistung mindestens
Oberflachen, z. B. Heizkorper, Herdplatten, Gasbrenner so0 hoch ist wie die elektrische Leistung des Geréats
oder ahnliches, um Gefahren zu vermeiden. 2) ein dreiadriges Erdungskabel verwendet wird

- Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten 3) das Kabel so verlegt ist, dass es nicht Gber die
Kabel oder Stecker oder wenn es fehlerhaft Arbeitsplatte oder die Tischplatte féllt und somit
funktioniert, heruntergefallen ist oder auf irgendeine niemand versehentlich daran ziehen oder dariiber
Weise beschadigt wurde. Ein beschadigtes Kabel, ein stolpern kann.

beschadigter Stecker oder ein beschédigtes Gerat kann  « Sollte ein Verlangerungskabel erforderlich sein,
Stromschlage, Verbrennungen und Brénde verursachen.  verwenden Sie nur ein geerdetes Kabel mit einem

Senden Sie das Gerat zur Priifung, Reparatur oder Leitungsquerschnitt von mindestens 1,5 mm?.
elektrischen oder mechanischen Einstellung an die « Dieses Gerét ist nur fir den Einsatz in Haushalten
nachstgelegene autorisierte Servicewerkstatt. und ahnlichem vorgesehen, z. B.: Personalkiichen in
« Kurze Netzkabel verringern das Risiko, dass Sie sich in Geschaften, Bliros und anderen Arbeitsumgebungen,
einem langen Kabel verfangen oder Uber dieses stolpern. von Kunden in Hotels, Motels und anderen
- Langere (oder abnehmbare) Kabel konnen verwendet Wohneinrichtungen sowie in Bed-and-Breakfast-
werden, wenn bei ihrer Verwendung Vorsicht geboten Einrichtungen.

ist, und:



Vermeiden Sie magliche Schaden beim Betrieb des

Gerats

- Halten Sie den Deckel wéahrend der Zubereitung immer
geschlossen.

« Es kann zu Verbriihungen kommen, wenn der Deckel
wahrend der Zubereitung entfernt wird.

- Beim Bewegen eines Gerats mit heiBen Flissigkeiten ist
auBerste Vorsicht geboten.

- Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

- Wenn das Gerét fallen gelassen wurde, verwenden Sie
es bitte nicht mehr. Es besteht die Gefahr, dass Wasser
durch kleine Risse, die moglicherweise durch diesen
Vorfall entstanden sind, in die Elektronik gelangt. Das
Gerat ist nicht spilmaschinenfest, nachdem es fallen
gelassen wurde.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt. Das Gerét ist nur zur Verwendung

durch Personen, die tiber ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse verfligen und physisch, sensorisch und
psychisch in der Lage sind, das Gerat gemas diesen
Anweisungen sicher zu bedienen.

- Dieses Gerédt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrankter korperlicher, sensorischer,
geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung
nur verwendet werden, wenn sie in sicherer Weise
beaufsichtigt und unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

« Kinder dlrfen nicht mit dem Gerdat spielen.

- Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

- Nicht im Freien verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen
Zweck.

- Das Gerat darf ausschlieBlich zur Zubereitung von .
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Sicherheitshinweise

Getranken gemas dieser Anleitung genutzt werden.
Fir andere Zwecke, fehlerhafte Bedienung oder
nicht fachgerechte Reparaturen wird keine Haftung
tubernommen. Garantieleistungen sind in solchen Fallen
ebenfalls ausgeschlossen.

- Offnen Sie das Gerat nicht. Gefahrliche Spannung im
Inneren.

« Tauchen Sie zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und
Personenschaden Kabel, Stecker oder sonstige Teile
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

«Vorsicht ist geboten, wenn das Gerédt von oder in der
Nahe von Kindern verwendet wird.

« Der Milchaufschdumer darf wahrend des Gebrauchs
nicht in einen Schrank gestellt werden.

- Verwenden Sie flr beste Schaumergebnisse
klhischrankkalte (etwa 4-6 °C) Halbfettmilch.

- Sie konnen Soja-, Mandel oder Hafermilch zur

Zubereitung verwenden. Bei Menschen mit
Laktoseintoleranz empfiehlt es sich, ein zweites Gerat
Zu benutzen.

« Das Gerat funktioniert nicht mit angereicherten
Milchsorten, Milchpulvern oder aromatisierter Milch.

« lermeiden Sie ein Uberlaufen auf dem Stecker.

- Die Oberflache des Heizelements kann nach der
Benutzung heif sein.

Reinigung

« Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerét langere
Zeit nicht benutzen und bevor Sie es reinigen. Lassen
Sie es abkiihlen, bevor Sie Teile an- oder abnehmen und
das Gerat reinigen. Entfernen Sie das Gerat vor dem
Reinigen von der Basis.



§ Bitte stellen Sie sicher, dass die
—\ Unterseite des Gerdts und der Bereich
ﬁ unter der Basis, insbesondere der

Anschlussbereich, trocken sind, bevor
Sie es benutzen. Strom und Wasser kdnnen einen
todlichen Stromschlag verursachen.

« Tauchen Sie die Basis niemals in Wasser. Strom und

Wasser konnen einen todlichen Stromschlag verursachen.

- Alle Komponenten des Geréts, einschlieBlich des
Milchbehalters, sind spilmaschinenfest, mit Ausnahme
des Sockels (Sockel inklusive Kabel und Stecker),
konnen aber nicht bei bei einer Temperatur von mehr
als 70 °C gespult werden. Bitte prifen Sie vor der
Verwendung die Temperatur des Hauptzyklus Ihrer
Spllmaschine.

BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF

Precauzion di Sicurezza

ATTENZIONE / INFORMAZIONE
(%] PERICOLO ELETTRICO

Z3¢) SCOLLEGARE IL CAVO DANNEGGIATO

ATTENZIONE: Le presenti istruzioni sono parte

integrante dell’apparecchio. Leggere attentamente
tutte le istruzioni e le precauzioni di sicurezza prima
dell’uso. Conservare le istruzioni in un luogo sicuro e
consegnarle a eventuali utilizzatori successivi
dell’apparecchio.

m Evitare rischi di scosse elettriche letali

e incendi

- Gollegare la base solo a prese dotate di messa a
terra adeguate. Verificare che la tensione riportata

G®



© Precauzioni di Sicurezza

sull'apparecchio corrisponda alla tensione di
alimentazione indicata.

« Utilizzare I'apparecchio solo con la base fornita.

« 'uso di accessori non consigliati per I'apparecchio
puo provocare incendi, scosse elettriche o lesioni alle
persone.

« Per scollegare I'apparecchio, interrompere qualsiasi
preparazione, quindi rimuovere la spina dalla presa di
corrente.

- Per evitare di provocare danni al cavo, scollegare la
base tirando la spina e non il cavo.

- Non accostare il cavo a bordi taglienti, fissarlo 0
lasciarlo pendere. Tenere il cavo lontano da fonti di
calore 0 umidita.

- Per evitare possibili danni, non posizionare mai
I'apparecchio in prossimita di o su superfici calde quali
caloriferi, piani cottura, fornelli a gas o simili.

« Non utilizzare I'apparecchio con un cavo o una spina
danneggiati 0 malfunzionanti se il dispositivo e caduto
accidentalmente o risulta danneggiato. Cavo, spina
0 apparecchio danneggiati possono causare Scosse
elettriche, ustioni e incendi. Restituire il dispositivo
al centro di assistenza autorizzato piu vicino affinche
I'apparecchio sia esaminato, riparato o regolato.

- | cavi di alimentazione corti riducono il rischio di
impigliarsi o di causare inciampo.

« Cavi pit lunghi (0 prolunghe) possono essere usati e Si
presta attenzione durante I'utilizzo e:

1) la valutazione elettrica contrassegnata & almeno pari
alla valutazione elettrica dell'apparecchio

2) si utilizza un cavo a 3 fili con messa a terra

3) i cavi sono disposti in modo tale da non pendere

dal tavolo o dal piano di lavoro, dove possono essere
calpestati o essere fonte di inciampo.



« Nel caso occorra una prolunga, utilizzare solo un cavo con  « Non utilizzare all'esterno.

un conduttore di messa a terra con sezione di almeno «In caso abbia subito una caduta, non utilizzare
1,5 mm?. Aeroccino. Rischio di infiltrazione d’acqua in piccole
« "apparecchio € inteso per I'uso esclusivamente crepe che potrebbero generarsi a seguito dell’accaduto.
domestico, o similare: aree adibite a cucina all'interno In caso di caduta, non lavare in lavastoviglie.
di negozi, uffici, altri ambienti lavorativi e agriturismi, «Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante
utilizzo clienti in hotel, motel o altri residence, bed and il funzionamento. L'apparecchio & destinato
breakfast. esclusivamente all’'uso da parte di persone con
esperienza e conoscenze sufficienti e fisicamente
Evitare possibili danni durante il funzionamento e mentalmente in grado di utilizzare il dispositivo in
dell’apparecchio sicurezza e in conformita con queste istruzioni.
- Mantenere sempre il coperchio chiuso durante la - |l presente apparecchio puo essere utilizzato da bambini
preparazione. di almeno 8 anni e da persone con capacita mentali,
- Se il coperchio viene rimosso durante la preparazione e fisiche 0 sensoriali ridotte, purché siano controllati,
possibile incorrere in scottature. abbiano ricevuto istruzioni per un uso sicuro € siano
- Prestare estrema attenzione quando si sposta pienamente consapevoli dei pericoli inerenti.

I'apparecchio contenente liquidi caldi. « | bambini devono essere supervisionati per assicurarsi
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Precauzioni di Sicurezza

che non giochino con I'apparecchio.

- Tenere 'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei
bambini sotto gli 8 anni di eta.

- Non utilizzare all’esterno.

« Non utilizzare I'apparecchio per un uso diverso da quello
previsto.

« 'apparecchio & pensato per preparare bevande secondo
quanto detto da queste istruzioni. Si declina ogni
responsabilita per altri scopi, funzionamento difettoso o
riparazioni non professionali.

- Non aprire I'apparecchio, pericolo di scariche elettriche.

- Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni alle
persone non immergere il cavo, le spine, la base e il
contenitore in acqua o altri liquidi.

« Fare attenzione quando I'apparecchio € usato da o
vicino ai bambini.

« Il cappuccinatore non deve essere collocato in un

armadietto durante I'uso.

- Per una schiuma perfetta, usare latte UHT refrigerato o
latte scremato o parzialmente scremato (a circa 4-6 °C).

- Puoi usare per le tue preparazioni latte di soia, mandorla
0 avena. Per le persone con intolleranza al lattosio 0
allergia al latte raccomandiamo di avere un dispositivo a
parte.

- Questa apparecchiatura non € adatta per I'uso con altri
prodotti come latte arricchito, latte in polvere ricostituito
0 latte aromatizzato.

- Evitare perdite o fuoriuscite sul connettore elettrico.

- La superficie di riscaldamento & soggetta al
mantenimento di calore residuo subito dopo I'uso.

Pulizia
« Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente quando
non viene utilizzato per un lungo periodo e prima della



pulizia. Lasciar raffreddare prima di inserire o togliere

le sue parti e prima di pulire 'apparecchio. Rimuovere

I'apparecchio dalla base prima di pulirlo.

. q Prima dell’utilizzo, assicurarsi che la

parte inferiore del dispositivo e I'area

/} sotto la base, soprattutto I'area del
connettore, siano asciutte. Lelettricita e

I'acqua insieme possono causare scosse elettriche

fatali.

- Non immergere mai la base nell'acqua. Lelettricita e
I'acqua insieme possono causare scosse elettriche
fatali.

« Tutti i componenti del dispositivo, compresa la brocca,
ad eccezione della base (la base include cavo e spina),
poSsono essere lavati in lavastoviglie fino a 70 °C. Per
favore controlla la temperatura del ciclo principale della
lavastoviglie prima dell’'uso.

/JJJJJ

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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A WARNUNG: Es besteht das Risiko eines Stromschlags und Feuer. Stellen Sie sicher, dass der Untergrund des Gerates und

die Bereiche daneben trocken sind. Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Kabel oder Stecker oder wenn
es fehlerhaft funktioniert, heruntergefallen ist oder auf irgendeine Weise beschédigt wurde. Ein beschadigtes Stromkabel,
ein beschadigter Stecker oder ein beschadigtes Gerat konnen Stromschlage, Verbrennungen und Feuer verursachen.
ATTENZIONE: Rischio di scariche elettriche e incendi! Assicurarsi che la parte inferiore dell’Aeroccino e I'area
sottostante la base siano asciutte. Non utilizzare I'apparecchio se malfunzionante, con un cavo o0 una spina
danneggiati 0 se I'apparecchio e caduto o risulta danneggiato in qualche modo. Un cavo, una spina o un
apparecchio danneggiati possono causare scosse elettriche, ustioni e incendi.

TIPPS: Benutzen Sie fiir optimalen Milchschaum kalte (ca. 5-6 °C), teilentrahmte Milch. Benutzen Sie warmebehandelte Milch (pasteurisiert), gekiihlt und frisch gedffnet, um die
hygienischen Bedingungen zu gewahrleisten. Gefrorene Milch schaumt nicht auf. Um hygienische Bedingungen und eine ordnungsgemaBe Wartung des Gerates zu gewdahrleisten, wird
dringend empfohlen, keine angereicherten Milchprodukte, Milchpulver oder aromatisierte Milchprodukte zu verwenden. Sirup, Zucker, Schokoladenpulver oder andere Zutaten sollten nicht
direkt in den Milchbehélter gegeben werden. Dies kann die Beschichtung wéhrend der Zubereitung beschadigen. Sie kdnnen Soja-, Mandel- oder Hafermilch fiir lhre Zubereitung benutzen.
Warnung: Pflanzenbasierte Getranke enthalten Allergene (Gluten, Mandel, Soja) und sollten von Personen mit Nahrungsmittelallergien vorsichtig gehandhabt werden. Die Menge des
Milchschaums ist von der Art des verwendeten Getrénkes und dessen Temperatur abhangig.

SUGGERIMENTI: Per una schiuma di latte ottimale, utilizzare latte intero o parzialmente scremato a temperatura di frigorifero (circa 4-6 °C). Per garantire le adeguate condizioni di igiene,
utilizzare latte UHT (pastorizzato), refrigerato e aperto di recente. Per garantire condizioni igieniche e una corretta manutenzione dell’attrezzatura, si consiglia di non utilizzare latte arricchito
speciale, latte ricostituito in polvere o latte aromatizzato. Il latte che sia stato eventualmente congelato non sara in grado di produrre schiuma. Non aggiungere sciroppi, zucchero, cioccolato
in polvere o altri additivi direttamente nel bricco, in quanto potrebbero danneggiarne il rivestimento interno durante la preparazione. Puoi usare latte di soia, mandorle o avena per le tue
preparazioni. Attenzione: le bevande a base vegetale contengono allergeni (glutine, mandorla, soia) e devono essere utilizzate attentamente dalle persone che soffrono di allergie alimentari.
Il volume della schiuma dipende dalla natura della bevanda utilizzata e dalla sua temperatura.



@

PN @ Reinigen Sie das Gerét vor der ® Fiillen Sie den Milchaufschéumer bis zu einem der beiden «Max»-Indikatoren. Die untere Filllstandsanzeige
ersten Inbetriebnahme und nach «Max foam» (120 ml) ist fiir die Zubereitung von heiBem und kaltem Milchschaum. Die obere Fiillstandsanzeige
jeder weiteren Nutzung geméas den «Max milk» (240 ml) ist fiir die Zubereitung von heiBer Milch. Bedecken Sie den Quirl, um das Mindestvolumen
Reinigungsanweisungen. Setzen Sie fur Milchschaum zu erreichen.

den Quirlin den Milchbenalter ein. Riempire I'Aeroccino fino a raggiungere 1a linea tra i due indicatori di livello massimo: I'indicatore di livello “Max”

Prima del primo utilizzo, pulire I'interno inferiore (120 ml) & per preparazioni di schiuma di latte calda e fredda. Mentre I'indicatore di livello “Max”
con un panno umido e inserire il superiore (240 ml) e per preparazioni di latte caldo. Riempire il bricco almeno fino all'indicatore di livello “Max”
frullino nel bricco. (120 ml), per garantire una buona qualita della schiuma di latte. Copri la frusta per raggiungere il livello minimo

di volume “schiuma di latte”.
E] ANMERKUNG: Das Milchschaumvolumen ist abhangig von der Temperatur und der Art der Milch, die Sie

verwenden.
NOTA: Il livello della schiuma di latte dipende dal tipo di latte usato e dalla sua temperatura.

&

, . Maximum Milch
Maximum Milchschaum . . .
. . . Livello massimo per ricette a
Livello massimo per ricette a :
base di latte

base di schiuma di latte
35
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©  Setzen Sie den Deckel auf das Gerat. Stellen Sie sicher, dass
der Stecker trocken ist, bevor Sie den Milchschdumer auf
die Basis setzen. Die vier Tasten leuchten und das Gerét ist
betriebsbereit.

Mettere il coperchio sull’Aeroccino. Prima di collegare
I’Aeroccino alla base, assicurarsi che il connettore sia
asciutto. | quattro pulsanti si illuminano, il dispositivo & pronto
per I'uso.

@ Wahlen Sie hre Milchzubereitung indem Sie den vorgesehenen Knopf driicken. Der

gedriickte Knopf blinkt wahrend der Zubereitung und leuchtet konstant sobald die
Zubereitung abgeschlossen ist. Die Zubereitung heiBer Milch dauert ca. 150 Sekunden.
Die Zubereitung kann jederzeit gestoppt werden, indem Sie die blinkende Taste drticken
oder das Gerét vom Sockel entfernen.

Scegliere la preparazione desiderata premendo il relativo pulsante. Il pulsante premuto
lampeggia durante la preparazione e la sua luce diventa fissa quando la preparazione
¢ terminata. Per il latte caldo, la preparazione impiega circa 150 secondi. La
preparazione puo essere interrotta in ogni momento premendo il bottone lampeggiante
o rimuovendo il dispositivo dalla base.

(5]

Giessen Sie die vorbereitete Milch in die Tasse. Verwenden Sie nur nicht-metallische Léffel,
um den Schaum in der Kanne aufzufangen. Fiir heissen und kalten Milchschaum dauert die
Zubereitung ca. 80 Sek.

Versa il latte preparato nella tazza. Utilizza solo cucchiai non metallici per raccogliere la
schiuma nella brocca. Per la schiuma di latte calda e fredda, la preparazione richiede ca.
80 secondi.

Das Gerat schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn es nicht benutzt wird.
Driicken Sie eine der 4 Tasten, um das Gerat wieder anzuschalten.

Il dispositivo si spegne automaticamente dopo 1 minuto di inattivita. Premere
indifferentemente uno dei quattro pulsanti disponibili per riaccendere il dispositivo.
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Caffe Latte: 2x 40 ml di caffe + una buona dose di latte

Zubereitung Funktion Rezeptoptionen Rezeptanleitung Maximale Fiillmenge Fiillstandsanzeige
Preparazioni Funzioni Opzioni ricette Istruzioni Ricette Capacita massima  Indicatore di livello
Iced Cappuccino: 3 groBe Eisw(irfel + Kaffee: 40 ml +
lced Cappuccino kalter Milchschaum 60 ml / Iced Latte Macchiato: 3 groBe
«a | Kalter Milchschaum Nur Aufschaumen loed Lagg Maccﬁiato Eiswirfel + Kaffee 40 ml + kalter Milchschaum: 120 ml 120 ml Milch MAX.
‘el | Schiuma dilatte ! ) ) Iced Cappuccino: 3 cubetti di ghiaccio grandi + Caffe: h MILCHSCHAUM
[ Solo schiuma di latte  Iced Cappuccino, A ! . 120 ml di latte
fredda led Latte Macchiato 40 ml + schiuma di latte fredda: 60 ml / MAX SCHIUMA
Iced Latte Macchiato: 3 cubetti di ghiaccio grandi +
Caffé: 40 ml + schiuma di latte fredda: 120 ml
Luftiger heiBer u
= | Milchschaum Aufschdumen und ooy cing Kaffee: 40 ml + Milchschaum: 60 ml 120 mi Milch MAX.
U Schiuma di latte Erhitzen Cappuccino Caffe: 40 ml + schiuma di latte: 60 ml 120 ml di latte MILCHECHAUM
) Monta e riscalda ' ' MAX SCHIUMA
calda e soffice
Dichter, heiBer N
o | \lilchschaum Auf§chaumen und Latte Macchiato Kaffee: 40 ml + Milchschaum: 120 ml 120 ml Milch MAX.
V! : ! Erhitzen . < . X ) h MILCHSCHAUM
[} Schiuma di latte . Latte Macchiato Caffé: 40 ml + schiuma di latte: 120 ml 120 ml di latte
Monta e riscalda MAX SCHIUMA
calda e densa
. HeiBe Schokolade: Kakaopulver + groBzligige Menge heiBe
HeiBe Schokolade, ; N . o ;
Heie Mich Nur Erhitzen Caffe Latte Miich /Caffe Latte: 2 x 40 mi + groBzdgige Menge Neibe. 40 i MAX. MILCH
Latte caldo Solo riscaldamento Cioccolata calda, C | lda: ool . i latte / 240 ml di latte MAX LATTE
Caffe Latte ioccolata calda: polvere di cacao + una buona dose di latte
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Reinigung und Wartung / Pulizia e manutenzions

A VORSICHT: Reinigen Sie das Gerat sofort nach jedem Gebrauch gemai der Reinigungsanweisungen. Nehmen
Sie es vorsichtig von der Basis und splen Sie es mit kaltem Wasser ab, um den Milchbehélter abzukuihlen und
Verbrennungsgefahr zu vermeiden. Wenn die Basis gereinigt werden muss, ziehen Sie zuerst den Netzstecker
und verwenden Sie nur ein feuchtes Tuch. Tauchen Sie die Basis nicht in Wasser und geben Sie sie nicht in die
Spulmaschine. Verwenden Sie keine Scheuermittel, Reinigungsmittel, scharfe Gegenstande, Birsten (Gefahr von
Kratzern und Beschadigung der Innenbeschichtung). Nicht direkt dber die Splilmaschinenarme legen, da dies die
Innenbeschichtung beschadigen kann. Wenn der untere Teil des Milchbehélters nass ist, trocknen Sie ihn, bevor Sie ihn
wieder auf die Basis aufsetzen. Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser und reinigen Sie es nicht mit Wasser, wenn das
Kabel oder der Stecker beschadigt sind oder wenn das Gerét eine Fehifunktion aufweist, fallen gelassen wurde oder auf
irgendeine Weise beschadigt ist. Ein beschadigtes Kabel, ein beschadigter Stecker oder ein beschédigtes Gerat konnen
Stromschlage, Verbrennungen und Brande verursachen. Senden Sie das Gerat zur Priifung, Reparatur oder elektrischen
oder mechanischen Einstellung an die nachstgelegene autorisierte Servicewerkstatt.
ATTENZIONE: Pulire Aeroccino dopo ogni utilizzo, secondo le istruzioni di pulizia. Rimuoverlo con cura dalla
base, sciacquare immediatamente con acqua fredda per raffreddare il bricco ed evitare rischi di scottature. Nel
caso in cui sia necessario pulire la base, scollegarla prima e utilizzare solo un panno umido. Non immergere la
base in acqua e non metterela in lavastoviglie. Per la pulizia non utilizzare materiali abrasivi, oggetti appuntiti
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0 spazzole: rischio di graffi e danni al rivestimento. In caso di lavaggio in lavastoviglie, non posizionare Aeroccino
direttamente sul perno della lavastoviglie per evitare di danneggiare il rivestimento interno. Se la parte inferiore di
Aeroccino € bagnata, lasciarla asciugare prima di rimetterla a contatto con il connettore della base. Non immergere
I"apparecchio in acqua / non pulirlo con acqua se presenta malfunzionamenti, il cavo o la spina danneggiati, in
caso di caduta accidentale o danneggiamento. Un cavo, una spina o un apparecchio danneggiato possono causare
scosse elettriche, ustioni e incendi. Restituire I'apparecchio al centro di assistenza autorizzato piu vicino affinché sia
esaminato, riparato o regolato.

® Entfernen Sie den Quirl aus dem Milchbehalter und
nehmen Sie dann die Feder vom Quirl.

@ Entfernen Sie den Milchbehéilter von der Basis.
Nehmen Sie dann die Dichtung aus dem
Deckel.

Rimuovere I'’Aeroccino dalla base.
Rimuovere la guarnizione dal coperchio.

Rimuovere il frullino dal bricco e la molla dal frullino.
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Reinigung und Wartung / Pulizia e manutenzions
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E] ANMERKUNG: Fir eine bessere Reinigungswirkung wird empfohlen, den Milchbehdlter, die Dichtung,

den Quirl und die Feder in der Spiilmaschine zu reinigen.
NOTA: Si consiglia di lavare la caraffa, il coperchio, la guarnizione, la frusta e la molla in lavastoviglie
per una migliore efficienza di pulizia.

A: Geschirrspiilen: Alle Teile auBer der Basis bei maximal 70 °C in die Spiilmaschine geben.
A: Lavaggio in lavastoviglie: mettere tutte le componenti in lavastoviglie eccetto la base, ad una
temperatura massima di 70 °C.

B: Handwasche: Innenseite des Milchbehélters, Dichtung, Deckel, Quirl und Feder mit einem sanften
Spiilmittel reinigen und mit warmem / heiBem Wasser abspiilen. Verwenden Sie keine scheuernden
Materialien, da diese die Oberflache des Geréts beschadigen konnten.

B: Lavaggio a mano: lavare I'interno di Aeroccino, la guarnizione, il coperchio, il frullino € la molla
con un detergente e risciacquare con acqua tiepida/calda. Non utilizzare materiali abrasivi per evitare
possibili danni al rivestimento.

@ Trocknen Sie alle Gerateteile mit einem
sauberen Tuch oder Klichenpapier und
setzen Sie alle Teile wieder zusammen.

Asciugare tutte le componenti
dell’apparecchio con un panno pulito e
riassemblarle.

© Stellen Sie vor dem nachsten Gebrauch
sicher, dass der Stecker und die vertieften
Bereiche sauber und trocken sind.

Assicurarsi che le singole componenti e
che il connettore siano asciutti prima del
prossimo utilizzo.



~enlerbenhebung

Das Gerat startet nicht

- Stellen Sie sicher, dass der Milchbehdlter richtig auf der Basis steht und der Quirl richtig aufgesteckt ist. Das Gerét startet nur, wenn die Anschliisse trocken sind.

Milchschaumqualitat
nicht zufriedenstellend
oder Milch angebrannt

- Verwenden Sie flir optimale Milchschaumergebnisse kalte und halbentrahmte Milch bei einer Temperatur von ca. 4-6 ° C. Verwenden Sie pasteurisierte Milch, die

kiihl und frisch gedffnet ist, um ideale Hygienebedingungen zu gewéahrleisten.
Gefrorene Milch schaumt nicht.
Stellen Sie sicher, dass Milchbehélter und Quirl sauber sind.

- Es wird dringend empfohlen, keine angereicherten Milchprodukte zu verwenden, weder Milchpulver noch aromatisierte Milch.

Alle 4 Buttons blinken
schnell und rot
(Geratefehler)

- Das Gerat ist zu heiB: Reinigen Sie den Milchbehlter unter kaltem Wasser.

- Nicht genug Milch: Befillen Sie den Milchaufschdumer bis zu einer der beiden MAX-Markierungen. Alle 4 Kndpfe (1 blauer und 3 rote) blinken schnell.
- Reinigen Sie das Gerat und stellen Sie sicher, dass sich kein Wasser in der Basis befindet.

- Wenn es weiterhin nicht funktioniert: Kontaktieren Sie Nespresso.

Milch lauft iiber

- Achten Sie bei der Milchschaumzubereitung darauf, dass die Milch den Fillstand «MAX FOAM>» (120 ml) nicht tiberschreitet.
- Stellen Sie bei der Zubereitung von heisser Milch sicher, dass die Milch den Fullstand «MAX MILK» (240 ml) nicht Uberschreitet.

4



™ —. . . .
=icerca e risoluzione guast

Il dispositivo non si
avvia

- Assicurati di posizionare correttamente il bricco sulla base e che il frullino sia correttamente inserito nel bricco.

Schiuma di latte di
qualita non standard o
latte bruciato

- Per una schiuma di latte ottimale, utilizzare latte intero o parzialmente scremato a temperatura di frigorifero (circa 4-6 °C).

Per garantire le adeguate condizioni di igiene, utilizzare latte UHT (pastorizzato), refrigerato e aperto di recente.
Il latte che sia stato eventualmente congelato non sara in grado di produrre schiuma.

- Si raccomanda vivamente di non utilizzare latti arricchiti, latti ricostituiti in polvere o latti aromatizzati.

| quattro pulsanti
lampeggiano
velocemente con luce
rossa (errore)

- |l dispositivo € troppo caldo: raffreddare il bricco con acqua fredda.

- Latte insufficiente: riempire I'apparecchio fino a uno dei due livelli «max». Tutti e 4 i pulsanti (1 blu e 3 rossi) lampeggiano rapidamente.
- Pulire Aeroccino e controllare che non ci sia acqua sulla base.

- Se la luce continua a lampeggiare, contattare Nespresso.

Fuoriuscite di latte

- Per la preparazione della schiuma di latte assicurarsi che il latte non superi il livello MAX FOAM/MAX SCHIUMA (120 ml).
- Per la preparazione del latte caldo, assicurarsi che il latte non superi il livello MAX MILK/MAX LATTE (240 ml).

42



Spezifikationen / Specifiche

Aeroccino 4 4194

220-240V, 50-60 Hz, 410-490 W

v AU/NZ: 220-240V, 50-60 Hz, 380-450 W

B ~0.85kg

G®
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Gewahreistung / Garanzia
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Nespresso gewahrt ab Kauf eine Garantie von 2 Jahren gegen Materialdefekte und Fehler in
der handwerklichen Ausflihrung. Wéhrend dieser Zeitspanne wird Nespresso jedes defekte
Produkt nach eigenem Ermessen reparieren oder austauschen, ohne Kosten fiir den Besitzer.
Die Austauschprodukte oder reparierten Einzelteile unterstehen der noch verbleibenden
Original-Garantiedauer oder einer Garantiedauer von sechs Monaten, je nachdem, was l&nger
ist. Diese beschrénkte Garantie kommt nicht zur Anwendung bei Beschédigungen, die durch
einen Unfall, Missbrauch, unsachgeméBe Pflege oder normalen VerschleiB verursacht wurden.
Ausgenommen im durch das anwendbare Recht zuldssigen Umfang nehmen die
Bestimmungen dieser eingeschrénkten Garantie keine AusschlieBungen, Einschrénkungen,
Anderungen oder Erganzungen beziiglich des auf Ihren Maschinenkauf zwingend anwendbaren
Rechts vor. Wenn Sie der Meinung sind, dass Ihr Produkt fehlerhaft ist, kontaktieren Sie
Nespresso, um Anweisungen zu erhalten, wohin Sie es senden oder zur Reparatur bringen
koénnen.

Nespresso garantisce questo prodotto contro eventuali difetti dei materiali e di fabbricazione
per un periodo di due anni dalla data d'acquisto. Durante tale periodo, Nespresso provvedera
a riparare o sostituire, a sua discrezione, qualsiasi prodotto che risulti difettoso, senza

oneri da parte del proprietario. | prodotti sostituti o i componenti riparati saranno garantiti
esclusivamente per il periodo restante della garanzia originale o per sei mesi, a seconda di
quale sia il periodo maggiore. La presente garanzia limitata non copre i danni derivanti da
incidenti, utilizzo improprio o scorretto, manutenzione inadeguata o normale usura. Eccetto
per quanto previsto dalla legge vigente, le condizioni della presente garanzia non escludono,
limitano o modificano, e affiancano i diritti vincolanti previsti per legge, applicabili alla vendita
del prodotto al consumatore. In caso si ritenga che il prodotto sia difettoso, rivolgersi a
Nespresso per ricevere istruzioni su dove inviare o portare I'apparecchio per la riparazione.
Per maggiori informazioni su Nespresso, si prega di visitare il sito web www.nespresso.com
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—Ntsorgung und Umweltschutz /
Smaltimento e protezione amblentale

Entsorgung Smaltimento

Ihr Gerat enthalt wertvolle Materialien, die Questo dispositivo contiene materiali utili
mmmm 7Ur(ickgewonnen oder recycelt werden konnen. Die  mmmmm che possono essere recuperati o riciclati. La
Aufteilung der verbleibenden Stoffe in verschiedene Typen separazione dei materiali di scarto consente il riciclo

erleichtert das Recycling wertvoller Rohstoffe. Geben di preziose materie prime. Smaltire I'apparecchio in un

Sie das Gerat zu einer Sammelstelle. Informationen zur apposito centro di raccolta. A tal proposito, e possibile

Entsorgung erhalten Sie bei Ihren Ortlichen Behorden. ottenere maggiori informazioni contattando le autorita
locali.
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Batidor / Batedor (8]
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90000
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INstrucciones de seguridad

« El aparato deberd utilizarse tnicamente con la base
suministrada.

« El uso de accesorios complementarios no recomendados
para el aparato podria provocar incendios, descargas

ADVERTENCIA / PRECAUCION
PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA
electricas o lesiones.

DESCONECTA EL CABLE DANADO - Para desconectar el aparato, interrumpe cualquier

ADVERTENCIA: Estas instrucciones son parte del preparacion y quita el enchufe de la toma de corriente.
aparato. Lee atentamente todas las instrucciones y las « Desconecta el aparato tirando del enchufe, no del cable, ya
instrucciones de seguridad antes de utilizar el aparato. Guarda  que esto podria dariarlo.
estas instrucciones y transmitelas a cualquier propietario « No tires del cable sobre bordes afilados, no lo sujetes con
posterior. abrazaderas ni dejes que cuelgue. Mantén el cable alejado de
cualquier fuente de calor y humedad.
Evita cualquier riesgo de descarga eléctrica mortal - Para evitar riesgos, no coloques nunca el aparato sobre
0 incendio superficies calientes o cerca de ellas (por ejemplo,
- Conecta la base solo a un enchufe con toma de tierra adecua-  radiadores, estufas, quemadores de gas o similares).
do. Asegurate de que el voltaje de la fuente de alimentacion es  « No utilices el aparato si el cable o el enchufe estan daiados,
el mismo que el especificado en la placa de caracteristicas. si no funciona correctamente, se ha caido o presenta algun
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dafio. Un cable, enchufe o aparato dafiado puede provocar
descargas eléctricas, quemaduras e incendios. Lleva el
aparato al centro de servicio técnico autorizado mas cercano
para su examen, reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

« Los cables de la fuente de alimentacion cortos reducen los
riesgos de enredarse o tropezar con ellos.

« Los cables més largos (0 extraibles) pueden ser utilizados si
se hace con cuidado :
1) la clasificacion eléctrica indicada es al menos igual que la
clasificacion eléctrica del aparato
2) se utiliza un cable de tres hilos con toma de tierra
3) se colocan de modo que no cuelguen por el borde de la
mesa 0 del mostrador, donde alguien podria tirar de ellos o
tropezarse.

« Si necesitas utilizar una alargadera, utiliza un cable con toma de
tierra cuyo conductor tenga una seccion de al menos 1,5 mm?,

« Este aparato ha sido disefiado para ser utilizado en entornos

domésticos y aplicaciones similares como en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otros lugares de trabajo y en
granjas; por clientes en hoteles, moteles y otras instalaciones
residenciales; y en entornos tipo bed and breakfast.

Evita posibles dafnos cuando manejes el aparato

« Mantén siempre la tapa cerrada durante la preparacion.

« Siretiras la tapa durante los ciclos de preparacion, podrias
sufrir quemaduras.

« Hay que tener especial cuidado al mover cualquier aparato
que contenga liquidos calientes.

« Evita el contacto con los elementos maviles.

« Si el aparato se cae, no vuelvas a utilizarlo. Hay riesgo de
que entre agua en el compartimento eléctrico a través de las
pequenas grietas que pudieran haberse generado por este
incidente. La unidad no sera apta para el lavavajillas si se cae.

« No dejes nunca el aparato sin supervision mientras esté



en funcionamiento. El aparato solo esta disefiado para ser
utilizado por personas con experiencia y conocimientos
suficientes y que sean fisica, sensorial y mentaimente

capaces de mangjarlo de forma segura segun lo especificado

en estas instrucciones.

- Este aparato puede ser utilizado por ninos de ocho arios
como minimo 0 por personas que tengan las facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o que no tengan
experiencia siempre que lo hagan bajo supervision o hayan
recibido instrucciones sobre como usar el aparato de forma
segura y sean conscientes de los posibles peligros.

« Se debe supervisar a los nifos para garantizar que no
jueguen con el aparato.

- Mantén el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de ocho anios.

« No lo utilices en el exterior.

« No utilices el aparato para ninguin uso distinto de aquel para

el que ha sido disefiado.

« El dispositivo esta disefiado para preparar recetas de acuerdo
con estas instrucciones. No se asumird responsabilidad
alguna en caso de ser utilizado para otros propasitos, uso
inadecuado o reparaciones realizadas por personas no
cualificadas. En tales casos,
la garantia quedara anulada.

« No abras el aparato. Voltaje peligroso en el interior.

- Para proteger a las personas de incendios, descargas
eléctricas y lesiones, no sumerjas el cable, los enchufes (ni
parte o partes especificas en cuestion) en agua o cualquier
otro liquido.

« Ten cuidado cuando el aparato sea utilizado por nifios o cerca
de ellos.

« No introduzcas nunca el espumador de leche en un mueble
cuando esté en uso.

- Para obtener una espuma perfecta, utiliza leche desnatada "
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0 semidesnatada UHT o pasteurizada (@ aproximadamente
4-6 °C).

« En tus preparaciones puedes utilizar bebidas de soja,
almendra o avena. Recomendamos que las personas con
intolerancia a la lactosa o con alergia a los ldcteos utilicen un
dispositivo independiente.

« Este equipo no es apto para ser usado con otros productos
como leche enriquecida, leche en polvo reconstituida o leche
con sabores.

- Evita derrames en el conector.

« La superficie del elemento térmico presenta calor residual
después de su uso.

Limpieza

« Desconecta el aparato cuando no lo vayas a utilizar durante
un largo periodo de tiempo y antes de limpiarlo. Deja que se
enfrie antes de colocar o retirar piezas y antes de limpiar €l

aparato. Retira el aparato de la base antes de proceder a su
limpieza.

. !ﬂ Antes de utilizar el aparato, asegurate de que
) su parte inferior y la zona de debajo de la
®. base estan secas, especialmente la zona del
conector. La electricidad y el agua pueden

provocar descargas eléctricas mortales.

« No sumerjas nunca la base en agua. La electricidad y el agua
pueden provocar descargas eléctricas mortales.

« Todos los componentes del aparato, incluida la jarra, son
aptos para el lavavajillas, excepto la base (que incluye
un cable y un enchufe), pero no pueden lavarse a una
temperatura superior a 70 °C. Antes de conectar el
lavavajillas, comprueba la temperatura del ciclo de lavado
principal.

GUARDA ESTAS INSTRUCCIONES



Frecaucoes de seguranca

ATENGAO / AVISO
PERIGO DE ELETROCUSSAO

DESCONECTAR CABO DE ALIMENTAGAO

ATENGAO: Estas instrugdes véem com o aparelho. Leia
cuidadosamente todas as instrugoes e todas as
instrugdes de seguranca antes de usar o aparelho. Guarde

estas instrucdes e entregue-as a qualquer futuro proprietario.

Evite qualquer risco de choque eléctrico
fatal ou incéndio
- Ligue a base apenas a uma tomada adequada, com
ligacdo a terra. Certifique-se de que a tensdo da fonte de

alimentaco € igual a especificada na placa de identificagao.

« 0 aparelho deve ser usado apenas com a base incluida.

« 0 uso de encaixes acessorios ndo recomendados para o
aparelho pode resultar em incéndio, choque elétrico ou
lesOes nos utilizadores.

- Para desligar o aparelho, interrompa qualquer preparagao, e
de sequida, retire a ficha da tomada.

« Para desligar, puxe a ficha e n&o o proprio cabo, pois isso
podera danifica-lo.

« Nao puxe 0 cabo sobre arestas afiadas, ndo o aperte nem
deixe pendurado. Mantenha o cabo afastado do calor e da
humidade.

- Para evitar riscos, nunca coloque o aparelho sobre ou junto
de superficies quentes, por exemplo, radiadores, fogdes,
bicos de gas ou semelhantes.

« Nao utilize o aparelho com um cabo ou ficha danificados,
caso tenham ocorrido avarias, se tiver caido ou se estiver
de alguma forma danificado. Um cabo, ficha ou aparelho
danificado podem causar choques elétricos, queimaduras ou
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incéndio. Entregue o aparelho nas instalactes de assisténcia
autorizadas mais proximas para que seja realizada uma
verificagdo, reparagdo ou ajuste elétrico ou mecanico.

« Os cabos de alimentagéo curtos reduzem os riscos de
ficarem emaranhados ou de se tropegar nos mesmos.

« Os cabos longos (ou amoviveis) podem ser usados se houver
cuidado na sua utilizagao e:

1) a classificacdo elétrica assinalada for, pelo menos, tdo
elevada quanto a do aparelho;

2) um cabo de ligagao a terra com 3 condutores for utilizado;
3) 0s cabos estiverem dispostos de forma a ndo ficarem
descaidos sobre a bancada ou mesa, onde possam ser
puxados ou causar tropecos.

« Se for necessario utilizar uma extensdo, use apenas um
cabo com ligacéo a terra, com uma secgao transversal de
conducéo de pelo menos 1,5 mm?,

- Este aparelho destina-se a ser utilizado em ambientes

domésticos e semelhantes como: dreas de cozinha do
pessoal em lojas, escritdrios e outros ambientes de trabalho,
casas de campo; por clientes em hotéis, pensdes e outras
instalagoes residenciais; e noutros alojamentos do tipo bed &
breakfast.

Evite possiveis danos durante a utilizacéo do aparelho

- Mantenha sempre a tampa fechada durante a preparacao.

« Podem ocorrer queimaduras se remover a tampa durante 0s
ciclos de preparacéo.

- Deve haver extrema cautela quando transportar um aparelho
que contenha liquidos quentes.

« Evite 0 contacto com as partes moveis.

« Se deixar cair 0 aparelho, por favor deixe de o utilizar. Ha
risco de &gua entrar no compartimento elétrico através
de pequenas fissuras potencialmente causadas por este
incidente. A unidade ndo pode ser colocada na maquina de



lavar se tiver caido.

« Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia durante o
funcionamento. O aparelho deve ser utilizado apenas por
pessoas com experiéncia e conhecimento suficientes e que
estejam na posse das suas plenas capacidades fisicas,
sensoriais € mentais, e capazes de utilizar a maquina em
seguranca de acordo com estas instrucées.

« Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia,
se tiverem recehido supervisao e instrugdes relativas a
utilizac&o do aparelho de forma segura e compreenderem 0s
perigos envolvidos.

« As criancas devem ser supervisionadas para garantir que
nao brincam com o aparelho.

« Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance das
criangas com menos de 8 anos.

« N&o utilizar ao ar livre.

« Néo utilize 0 aparelho para outros fins além dos previstos.

- 0 aparelho destina-se a preparar bebidas de acordo com
estas instrugdes. Nenhuma responsabilidade é aceite
para outros fins, funcionamento defeituoso ou reparagoes
ndo profissionais. Os servigos garantidos estdo também
excluidos em tais casos.

« Nao abra o0 aparelho. Tenséo perigosa no interior.

« Para se proteger do risco de incéndio, choque elétrico
e danos pessoais, nao mergulhe o cabo de alimentagao,
fichas ou (parte ou partes especificas em questao) em agua
ou qualquer outro liquido.

« Deve-se ter cuidado quando o dispositivo é utilizado por ou
perto de criangas.

« A espuma do leite ndo pode ser colocada num
compartimento quando estiver em uso.

« Para espuma perfeita, utilizar leite UHT refrigerado
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Frecaucoes de seguranca

ou pasteurizado desnatado ou semi-desnatado
(@proximadamente 4-6 °C).

« Pode utilizar bebida de soja, améndoa ou aveia para 0s seus
preparados. Para pessoas com intolerancia a lactose ou
alergia ao leite, recomendamos ter um aparelho separado.

« Este equipamento ndo é adequado para ser utilizado com
outros produtos, tais como leite enriquecido, leite em po
reconstituido ou leites aromatizados.

« Evitar o derrame de liquidos no conector.

« A superficie de aquecimento, no interior, continuara com
calor residual apds a utilizagéo.

Limpeza

« Desligue o aparelho quando ndo estiver em utilizagao
durante um longo periodo de tempo e antes da limpeza.
Deixe arrefecer antes de colocar ou retirar pegas, e antes de

limpar o aparelho. Retire o aparelho da base antes de limpar.

. Aﬂ Por favor, assegure-se de que a parte

inferior do aparelho e a drea debaixo da
// base estdo secas, especialmente a zona do

conector, antes de o utilizar. Eletricidade e
dgua em conjunto podem causar um choque elétrico fatal.

« Nunca mergulhe a base em agua. Eletricidade e agua em
conjunto podem causar um chogue elétrico fatal,

« Todos 0s componentes do equipamento, incluindo o jarro,
sa0 resistentes a maquina de lavar louca, com excegdo da
base (a base inclui cabo elétrico e ficha), mas ndo podem
ser lavados a uma temperatura superior a 70 °C. Por favor,

verifique a temperatura do ciclo principal da sua maquina de
lavar louca antes de usar.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
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Preparacion de leche / Preparacéo do leite

A AVISO: Riesgo de descarga eléctrica mortal o incendio. Asegurate de que la parte inferior del espumador de
leche y la zona de debajo de la base estan secas. No utilices el aparato si el cable o el enchufe estan dafiados,
si no funciona correctamente, se ha caido o presenta algun dafo. Un cable, enchufe o aparato dafiado puede
provocar descargas eléctricas, quemaduras e incendios.

AVISO: Risco de choque elétrico ou incéndio! Certifique-se de que a parte inferior do aeroccino e a area por
baixo da base estao secas. Nao utilize o aparelho com um cabo ou ficha danificados, ou se estiver problemas
de funcionamento, se tiver caido ou estiver danificado de qualquer modo. Um cabo, ficha ou aparelho danificado
podem causar choques elétricos, queimaduras ou incéndio.

CONSEJOS: Para obtener una espuma de leche dptima, utiliza leche semidesnatada fria a la temperatura del frigorifico (4-6 °C). Para garantizar que se cumplen las condiciones higiénicas,
utiliza solo leche pasteurizada, refrigerada y recién abierta. Si la leche ha sido congelada, no formaré espuma. Para garantizar que se cumplen las condiciones higiénicas y el mantenimiento
adecuado del equipo, se recomienda no utilizar leche especial enriquecida, leche en polvo reconstituida ni leche con sabores. No se debe afiadir sirope, aztcar, chocolate en polvo ni otros
aditivos directamente en la jarra. Esto podria dafiar el revestimiento durante la preparacion. En tus preparaciones con leche puedes utilizar bebidas de soja, almendra o avena. Aviso: Las
bebidas vegetales contienen alérgenos (gluten, almendra, soja) y las personas que sufran alergias alimentarias deben utilizarlas con precaucion. El volumen de espuma depende del tipo de
bebida que se utilice y de su temperatura.

SUGESTOES: Para uma excelente espuma de leite, use leite meio-gordo & temperatura refrigerada (cerca de 4 °C - 6 °C). Para garantir condicdes de higiene, utilize apenas leite tratado
termicamente (pasteurizado), refrigerado e acabado de abrir. Leite que tenha sido congelado ndo produzird espuma. Para assegurar condigdes de higiene e manutengéo adequadas, é
altamente recomendado que néo utilize leites especiais enriquecidos, leites reconstituidos em pd ou aromatizados. Xarope, agtcar, chocolate em pd ou quaisquer outros aditivos ndo devem
ser adicionados diretamente no jarro. Tal pode danificar o revestimento durante a preparacdo. Pode utilizar bebidas de soja, améndoa ou aveia nas suas preparagdes. Atencdo: As bebidas
vegetais contém alergénios (gltten, améndoa, soja) e devem ser manuseadas cuidadosamente por pessoas que sofrem alergias alimentares. O volume da espuma depende da natureza da
bebida utilizada e da sua temperatura.

©)
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Preparacion de leche / Preparacao do leite

& @ Lava el aparato antes de utilizarlo por primera @ Llena el espumador de leche hasta uno de los dos indicadores de nivel <Max.»: El indicador de «Nivel

9 vez y después de cada uso de acuerdo con las méximo de espuma» (120 ml) corresponde a las preparaciones de espuma de leche fria y caliente. El
instrucciones de limpieza. Coloca el batidor en indicador de «Nivel méximo de leche» (240 ml) corresponde dnicamente a las preparaciones de leche
la jarra. caliente. Volumen de nivel minimo de «espuma de leche». Cubre el batidor para alcanzar el volumen

P ; de nivel minimo de «espuma de leche».
Lave o0 aparelho antes da primeira utilizagao ;
e apos cada utilizagdo, de acordo com as Encha o Aeroccino até um dos dois indicadores de nivel «<Max.»: O indicador de nivel de «Max foam>»
instruges de limpeza. Coloque o batedor dentro (méximo de espuma) (120 ml) é para preparagdes com espuma de leite. O indicador de nivel de «Max

do jarro. milk» (mdximo de leite) (240 ml) é para preparagdes com leite quente. Cobrir o batedor para atingir
: o nivel minimo de volume da espuma de leite.

[1] NOTA: El volumen de espuma de leche depende del tipo de leche utilizado y de su temperatura.
NOTA: O volume da espuma de leite varia consoante o tipo de leite usado e da respetiva

temperatura.

Nivel méximo de leche
Nivel maximo de leite

Nivel maximo de espuma
Nivel maximo de espuma
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©® Ponla tapa en la jarra. Asegurate de que el conector esta : © Vierte laleche preparada en la taza. Utiliza solo cucharas no metdlicas para recoger la espuma
seco antes de conectar la jarra a la base. Cuando los cuatro ; de la jarra. La preparacion de espuma de leche caliente y fria tarda unos 80 segundos.
botones se iluminen, el dispositivo estard listo para ser :

Verter o leite preparado para o copo. Utilizar apenas colheres ndo metdlicas para recolher
; a espuma no jarro. Para a espuma de leite quente e frio, a preparagdo demora cerca de
Coloque a tampa no Aeroccino. Assegure-se de que o ; 80 seg.

conector se encontra seco antes de ligar o Aeroccino a base. i

Quando os quatro botdes ficam com a luz fixa, 0 Aeroccino

estd pronto para ser utilizado.

utilizado.

(4] Elige una preparacion de leche pulsando el boton correspondiente para comenzar. : O Elaparato se apaga automdticamente después de 1 minuto sin utilizarse. Pulsa el botdn
El botdn pulsado parpadeard durante la preparacion y dejard de hacerlo cuando la ; para encender el aparato.
preparacion haya finalizado. La preparacion de leche caliente dura aproximadamente
150 segundos. La preparacion se puede interrumpir en cualquier momento pulsando
el botdn intermitente o retirando el aparato de la base.

0 Aeroccino desliga-se automaticamente apés 1 minuto de inatividade. Pressione
qualquer um dos 4 botdes para voltar a ligar o Aeroccino.

Selecione a sua preparacéo de leite pressionando a tecla correspondente para
comegar. O botdo pressionado pisca durante a preparacdo e fica ligado quando a
preparagao estiver pronta. Para leite quente, a preparagéo demora aproximadamente
150 seg. A preparagao pode ser interrompida a qualquer altura, premindo o botdo a
piscar ou retirando o jarro da base.
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Preparacion de leche / Preparacao do leite

Botén Preparacion Funciones Opciones de recetas Instrucciones de recetas Capacidad maxima  Indicador de nivel
Botdo Preparagéo Funcéo Opgcoes de receita Instrugdes de receita Capacidade maxima Indicador de nivel
Cappuccino helado: 3 cubitos de hielo grandes + café: 40 ml +
Solo preparacion de Cappuccino helado, espuma de leche fria: 60 ml / Latte Macchiato helado: 3 cubitos ESPUMA MAX
\'; Espuma de leche fria  espuma de leche Latte Macchiato helado ~ de hielo grandes + café: 40 ml + espuma de leche fria: 120 ml 120 ml de leche MAXIMO DE ’
% | Espuma de leite frio Apenas preparagdo de  Iced Cappuccino, Iced Cappuccino: 3 cubos de gelo grandes + Café: 40 ml + 120 ml de leite ESPUMA
espuma de leite Iced Latte Macchiato  espuma de leite frio: 60 ml / Iced Latte Macchiato: 3 cubos de
gelo grandes + Café: 40 ml + espuma de leite frio: 120 ml
’ Preparacion de
Espuma ligera de i
e | |oche caliente espuma d.e lechey Cappuccino Café: 40 ml + espuma de leche: 60 ml 120 ml de leche ESPUMA MAX.
U | Espuma leve calentamlento Cappuccino Café: 40 ml + espuma de leite frio: 60 ml 120 ml de leite MAXIMO DE
. Preparagdo de espuma ' ’ ESPUMA
de leite quente . .
de leite e aquecimento
Espuma densa de Preparacién de espuma ESPUMA MAX
o | |eche caliente de leche y calentamiento  Latte Macchiato Café: 40 ml + espuma de leche: 120 ml 120 ml de leche ; '
Vv . . v M h MAXIMO DE
U | Espuma densa Preparacdo de espuma  Latte Macchiato Café: 40 ml + espuma de leite frio: 120 ml 120 ml de leite ESPUMA
de leite quente de leite e aquecimento
. Chocolate caliente: cacao en polvo + bastante leche caliente /
Chocolate caliente N . ; c
, . : ' Caffe Latte: Café: 2 x 40 ml + bastante leche caliente LECHE MAX.
@ Leghe caliente Solo calentam!ento Caffé Latte Chocolate quente: cacau + quantidade generosa de leite 240 mi de Iephe MAXIMO DE
Leite quente Apenas aquecimento Chocolate quente, N s 240 ml de leite
; quente / Caffe Latte: Café: 2 x 40 ml + quantidade generosa LEITE
Caffé Latte .
de leite quente
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Limpieza y mantenimiento / Limpeza & manutencao

A ADVERTENCIA: Lava el aparato inmediatamente después de cada uso de acuerdo con las instrucciones de

limpieza. O, si la retiras con cuidado, enjudgala con agua fria inmediatamente para enfriarla y evitar posibles
quemaduras. En caso de que necesites limpiar la base, desconéctala primero y utiliza Unicamente un pario
humedo. No sumerjas la base en agua ni la introduzcas en el lavavajillas. No utilices productos de limpieza
abrasivos, objetos punzantes ni cepillos, ya que podrian rayar o daiar el revestimiento de |a jarra. No la coloques
directamente sobre las varillas del lavavajillas, ya que podrian producirse darios en el revestimiento interior.

Si la parte inferior de la jarra esta humeda, sécala antes de volver a colocarla en contacto con el conector de

la base. No sumerjas el aparato ni lo limpies con agua si el cable o el enchufe estan dafiados, si no funciona
correctamente, se ha caido o presenta algun dafio. Un cable, enchufe o aparato dafiado puede provocar
descargas eléctricas, quemaduras e incendios. Lleva el aparato al centro de servicio técnico autorizado mas
cercano para su examen, reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

ATENGAO: Lave o aparelho imediatamente ap6s cada utilizacdo de acordo com as instructes de limpeza. Ou,

se removido com cuidado, lave imediatamente com agua fria para arrefecer o jarro e evitar queimaduras. Se for
necessario limpar a base, desconecte-a primeiro e use apenas um pano humido. Nao mergulhe a base em dgua
nem a coloque na maquina de lavar. Ndo use materiais de limpeza abrasivos, objetos afiados, escovas: risco de
riscar e danificar o revestimento do jarro. Nao o coloque diretamente no pino da maquina de lavar, pois podera

®®
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Limpleza y mantenimiento / Limpeza e manutencao
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danificar o revestimento interior. Se a parte inferior do jarro estiver molhada, seque-a antes de a colocar novamente
em contacto com o conector da base. Nao mergulhe o aparelho em dgua, nem o lave, caso tenha um cabo ou ficha
danificados, se tiverem ocorrido avarias, se tiver caido ou estiver de alguma forma danificado. Um cabo, ficha ou
aparelho danificado podem causar choques elétricos, queimaduras ou incéndio. Entregue o aparelho nas instalagdes
de assisténcia autorizadas mais proximas para que seja realizada uma verificacao, reparagéo ou ajuste elétrico ou
mecanico.

@ FRetirala jarra de la base. Retira é e & © Retira el batidor de la jarray el
el sello de la tapa. : muelle del batidor.

Retire 0 jarro da base. Remova o
vedante da tampa.

Retire o batedor do jarro e a mola
do batedor.




@ NOTA: Es recomendable lavar la jarra, la tapa, el sello, el batidor y el muelle en el lavavajillas para conseguir
una limpieza mas eficaz.
NOTA: recomenda-se lavar o jarro, tampa, vedagéo, batedor e mola na maquina de lavar louga para uma
melhor eficécia da limpeza.

O a Limpieza en el lavavaijillas: introduce todas las piezas en el lavavajillas a una temperatura maxima de 70 °C.
A: Lavagem na maquina: cologue todas as pegas a lavar na maquina (exceto a base) a uma temperatura
maxima de 70 °C.

B: Limpieza a mano: lava la parte interior de la jarra, el sello, la tapa y el muelle con detergente suave y
enjuaga con agua tibia/caliente. No utilices material abrasivo que pueda dafiar la superficie del equipo.

B: Lavar a mdo: lave o interior do jarro, o vedante, a tampa, o batedor e a mola com detergente e enxagtie com
4gua morna/quente. Nao utilize material abrasivo que possa danificar a superficie.

©)

Seca todas las piezas del aparato con
un pafo limpio y seco o con papel y
vuelve a colocarlas en su sitio.

Seque todas as pegas do Aeroccino
com uma folha de papel de cozinha,
um pano ou uma toalha limpa e seca
e monte todas as pegas.

Asegurate de que el conector y las
zonas encajadas estan limpias y
secas antes de volver a utilizarlo.

Assegure-se que 0 conector e as
areas circundantes estdo limpas e
secas antes da préxima utilizag&o.
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Resolucion de problemas

El aparato no funciona

- Asegurate de que la jarra estd colocada correctamente sobre la base y de que el batidor estd fijado adecuadamente a la jarra. El aparato solo funcionard si los

conectores estan secos.

La calidad de la
espuma de leche no es
satisfactoria o la leche
esta quemada

- Para obtener una espuma de leche Optima, utiliza leche semidesnatada fria a la temperatura del frigorifico (4-6 °C). Para garantizar que se cumplen las

condiciones higiénicas, utiliza solo leche pasteurizada, refrigerada y recién abierta.
Si la leche ha sido congelada, no formara espuma.
Asegurate de que la jarra y el batidor estan limpios.

- Se recomienda no utilizar leche especial enriquecida, leche en polvo reconstituida ni leche con sabores.

El indicador luminoso
(de error) parpadea en
rojo rapidamente

- El aparato esta demasiado caliente: enjuaga la jarra con agua fria.
- No hay suficiente leche: llena el espumador de leche hasta uno de los dos indicadores de nivel maximo. Los cuatro botones (uno azul y tres rojos) parpadean

rapidamente.

- Limpia el aparato y comprueba que no hay agua en la base.
- Sino se soluciona el problema, llama a Nespresso.

La leche se rebosa

- Para la preparacion de espuma de leche, asegirate de que la leche no supere el nivel ESPUMA MAX. (120 mi).
- Para la preparacion de leche caliente, asegurate de que la leche no supere el nivel LECHE MAX. (240 mi).
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—esolucao de problemas

0 Aeroccino néo
funciona.

- Certifique-se de que o jarro se encontra devidamente posicionado e que o batedor encontra-se corretamente encaixado no jarro. O Aeroccino apenas funciona se
0s conectores estiverem secos.

A espuma de leite ndo
estd ao nivel habitual ou
o leite fica queimado.

- Para obter a espuma perfeita, utilize leite gordo ou leite meio-gordo a temperatura do frigorifico (cerca de 4 °C - 6 °C). Para garantir as condices de higiene, use
leite tratado termicamente (pasteurizado), refrigerado e aberto no momento.
O leite previamente congelado ndo cria espuma. N&o deverd adicionar diretamente ao jarro xarope, agucar, chocolate em pd ou quaisquer outros aditivos.
Tal podera danificar o revestimento durante a preparagéo. Certifique-se de que o jarro e 0 batedor estao limpos.

- E altamente recomendavel néo utilizar leites enriquecidos especiais, leites reconstituidos em pé nem leites aromatizados.

Rapido piscar de luzes
vermelhas dos 4 botdes
(o Aeroccino apresenta
um erro).

- 0 Aeroccino esta demasiado quente: lave o jarro sob dgua fria corrente.

- Leite insuficiente: encha o Aeroccino de leite até um ou dois indicadores de nivel <méximo». Todos o0s 4 botdes (1 azul e 3 vermelhos) piscam rapidamente.
- Limpe o Aeroccino e verifique se ndo ha dgua na base.

- Se a situaglo ndo se alterar, ligue para a Nespresso.

Excesso de leite.

- Para a preparacdo de espuma de leite, assegurar que o leite ndo excede o nivel <MAX FOAM> (120 ml).
- Para a preparacéo de leite quente, garantir que o leite ndo excede o nivel «MAX MILK» (240 ml).
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=specificaciones / EspecificacOes

Aeroccino 4 4194

220-240V, 50-60 Hz, 410-490 W

v AU/NZ: 220-240V, 50-60 Hz, 380-450 W

B ~0.85kg
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Garantia / Garantia

La garantia de Nespresso cubre este producto frente a cualquier defecto de sus materiales
y de fabricacién durante un periodo de dos afios desde la fecha de compra. Durante este
periodo, Nespresso reparard o sustituird, a su entera discrecion, cualquier articulo defectuoso
sin coste para el propietario. Los articulos de sustitucion o las piezas reparadas estaran
cubiertos por la garantia unicamente durante el periodo no consumido de la garantia original
o durante seis meses, el plazo que resulte mayor. Esta garantia limitada no cubre los dafios
ocasionados por accidente, uso inadecuado, mantenimiento indebido o desgaste normal.
Salvo que la ley aplicable establezca lo contrario, las condiciones de esta garantia limitada no
excluyen, restringen ni modifican los derechos legales obligatorios aplicables a la venta del
producto, y son complementarias a estos. Si crees que tu producto es defectuoso, ponte en
contacto con Nespresso para recibir instrucciones sobre dénde enviarlo o llevarlo para su
reparacion. Entra en nuestra pagina web www.nespresso.com para obtener més informacion
sobre Nespresso.

A Nespresso assume a garantia deste produto contra defeitos nos materiais e acabamentos
durante um periodo de dois anos, a contar da data de compra. Durante este periodo, a
Nespresso ird reparar ou substituir, a seu critério, qualquer produto com defeito, sem custos
para o proprietdrio. Os produtos de substituigdo ou pecas reparadas serdo garantidos apenas
durante o periodo remanescente da garantia original ou durante seis meses, o periodo destes
que for mais longo. Esta garantia limitada ndo se aplica a qualquer defeito resultante de
acidentes, uso indevido, manutencdo inadequada ou desgaste normal. Exceto na extensdo
permitida pela lei aplicével, os termos desta garantia limitada néo excluem, restringem nem
modificam e sdo adicionais ao regime legal referente aos direitos estatutérios obrigatérios
aplicaveis a venda de produtos de consumo. Se considerar que o seu produto tem defeito,
contacte a Nespresso para obter instrugdes sobre para onde o enviar ou levar para ser

reparado. Visite 0 nosso site em www.nespresso.com para descobrir mais sobre a Nespresso.

®®
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—liminacao do produto e protecao amblental

Eliminacion Eliminacao do produto
Este aparato contiene materiales valiosos que se 0 seu aparelho contém materiais valiosos que
mmmm pueden recuperar o reciclar. La clasificacion de mmmm pOdem ser recuperados ou reciclados. Separar

los materiales de desecho restantes facilita el reciclaje de  o0s restantes materiais em diferentes tipos, facilita a
materias primas valiosas. Deja el aparato en un punto de  reciclagem de matérias-primas valiosas. Deixe 0 aparelho
reciclaje. Puedes obtener informacion sobre la eliminacion  num ponto de recolha. Pode obter informacoes sobre a

a través de las autoridades de tu localidad. eliminagdo com as suas autoridades locais.
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Velligheildsmaatregelen
WAARSCHUWING

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN

ONTKOPPEL BESCHADIGDE VOEDINGSKABEL

VEILIGHEIDSMAATREGELEN: Deze instructies

vormen een integraal onderdeel van de machine.
Lees alle instructies voor gebruik van de machine.
Bewaar deze instructies en geef deze door aan een
eventuele volgende eigenaar.

Voorkom risico op elektrische schokken
en brand
« Sluit de machine alleen aan op een geschikt, goed
bereikbaar, geaard stopcontact. Controleer of de
netspanning overeenkomt met de spanning die op het

typeplaatje gespecificeerd is.

- Gebruik de Aeroccino uitsluitend in combinatie met de
meegeleverde basis.

« Het gebruik van accessoires die niet worden
aanbevolen, kan resulteren in brand, elektrische
schokken of letsel aan personen.

- Om de machine te ontkoppelen, of om de bereiding te
stoppen, verwijder je de stekker uit het stopcontact.

« Verwijder de stekker uit het stopcontact door aan de
stekker te trekken - niet aan de voedingskabel; de kabel
kan daarbij beschadigd raken.

- Trek de kabel niet over scherpe randen, klem het niet
vast of laat het niet los hangen. Houd de kabel vrij van
hitte en vocht.

- Om schade te voorkomen, mag de machine in geen
geval geplaatst worden in de nabijheid van, of op warme
oppervlakken zoals verwarmingsradiatoren, fornuizen,



© Velligheildsmaatregelen

ovens, gasbranders, open vuur of dergelijke. aan getrokken, of over gevallen kan worden.

« Gebruik de machine niet als de kabel beschadigd is, « Wanneer een verlengsnoer nodig is, gebruik dan alleen een
wanneer er een storing optreedt, wanneer het gevallen is geaarde kabel met een doorsnede van minstens 1.5 mm?.
of op een andere wijze beschadigd is. Een beschadigde « Deze machine is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk en

voedingskabel kan leiden tot elektrische schokken, dergelijk gebruik, zoals: personeelskantines in winkels,
verbranding of brand. Wanneer de voedingskabel boerderijen, kantoor- en overige werkomgevingen,
beschadigingen vertoont, dan dien je deze naar het door klanten in hotels, motels en andere woonachtige

dichtsthijzijnde servicebedrijf of een ander bevoegd bedrijf  omgevingen, bed & breakfast-achtige omgevingen.
te brengen om vervangen te worden.
- Kortere kabels voorkomen het risico op verstrikt raken in ~ Voorkom mogelijke schade of verwonding

de kabel of over de kabel vallen. « Houd de deksel gesloten tijdens bereiding.

- Een langere (of afneembare) kabel is toegestaan als ze - Je kan je branden wanneer de deksel wordt verwijderd
met zorg wordt gebruikt, en: tijdens de bereidingscyclus.
1) De aangegeven elektrische classificatie minstens zo « Wees uiterst voorzichtig wanneer je een machine met
groot is als de spanning van de machine. hete vloeistoffen verplaatst.
2) Een geaarde - type 3 - kabel wordt gebruikt. - Voorkom contact met bewegende onderdelen.

3) De kabel(s) niet over het aanrecht hangen, waardoor er - Gebruik de machine niet als deze is gevallen. Door het



incident kan het risico ontstaan dat water in het elektrische
compartement loopt door smalle openingen. Als de machine
is gevallen, is deze niet meer vaatwasser bestendig.

- LLaat de Aeroccino niet zonder toezicht achter, wanneer
deze in werking is. De Aeroccino mag alleen gebruikt
worden door personen met voldoende ervaring en kennis
en die fysiek, sensorisch en mentaal in staat zijn de
machine veilig te gebruiken in overeenkomst met deze
gebruikshandleiding.

« Deze machine mag gebruikt worden door kinderen vanaf
acht jaar en door personen met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vaardigheden of zonder ervaring,
indien ze onder toezicht staan en instructies hebben
ontvangen over het veilige gebruik van de machine en de
risico’s begrijpen die ermee samenhangen.

- Kinderen dienen onder toezicht te staan zodat ze niet
spelen met de machine.

- Houd de machine en het snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Niet buitenshuis gebruiken.

- Gebruik deze machine uitsluitend voor de doeleinden
waarvoor het ontworpen is.

« De Aeroccino is bedoeld om dranken mee te bereiden
volgens deze instructies. Aansprakelijkheid wordt niet
aanvaard in het geval het gebruikt wordt voor andere
doeleinden, gebrekkig gebruik of niet-professionele
reparaties. Tevens zal in deze gevallen de garantie vervallen.

- Machine niet openmaken. Levensgevaarlijke elektrische
spanning.

« Wees voorzichtig met het gebruik van de machine
wanneer kinderen in de buurt zjn.

- Plaats de Aeroccino niet in een kast tijdens bereiding.

« Gebruik voor optimaal melkschuim gekoelde UHT
of gepasteuriseerde volle of halfvolle melk met een
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gekoelde temperatuur van ongeveer 4 tot 6° C. de basis voordat je deze schoonmaakt.
« Het is mogelijk om soja-, amandel- of haverdrink te Zorg ervoor dat de onderkant van de

. A
gebruiken voor jouw bereidingen. Voor personen met ’ﬂ melkopschuimer en van de basis droog is
een lactose-intolerantie raden wij aan een aparte @ voordat je de Aeroccino voor de eerste
machine te gebruiken. ) keer gebruikt. Elektriciteit en water gaan

2\

- De machine is niet geschikt voor gebruik met andere niet samen en kunnen resulteren in elektrocutie.
producten zoals speciaal verrijkte melk, opgeloste melk < Dompel de basis nooit geheel of gedeeltelijk in water.
of gearomatiseerde melk. Elektriciteit en water gaan niet samen en kunnen
« oorkom morsen op de connector. resulteren in elektrocutie.
- Het opperviak van het verwarmingselement kan na « Alle onderdelen van de machine, inclusief de
gebruik onderhevig zijn aan restwarmte. melkopschuimer, zijn vaatwasserbestendig, met
uitzondering van de basis (de basis is inclusief kabel en
Schoonmaken stekker), maar kunnen niet gewassen worden op een
- Verwijder de stekker uit het stopcontact als je de temperatuur boven 70° C. Controleer het programma van
Aeroccino lange tijd niet gebruikt en voordat je deze de vaatwasser voordat je deze gebruikt.

schoonmaakt. Zorg dat de Aeroccino afgekoeld is, voordat
je het schoonmaken begint. Verwijder de Aeroccino van BEWAAR DEZE INSTRUCTIES



[TpoduAatelc aodaeiac

Tpododooiac elvat ibia pe autrv mou opiletar otnv
MPOZOXH /MPOEIAOMOIHZH ETIKETA TEXVIKWV XAPAKTNPIOTIKWV.
« H ouokeur) mpoopiletal yia xprion povo pe v
KINAYNOZ AOTQ HAEKTPIEMOY raperopen Baon |
AMOZYNAESTE TO KAAQAIO TPO®OAOXIAT  * HxPrion aGeoouap obvbean mou dev ouvioTwvTal
=>4 AN EXE| ®OAPEI Y10 TN OLOKELN PTMOPEL VA TIPOKAAEDEL TTUPKAYIQ,

) , ) NAEKTPOMANEIQ 1 TPALPATIOUOUC.
MPOZOXH: OLouyKekpILEVEG 0ONYiEG AMOTENOW i v ariooUVBECETE TN CUOKEUN, OTOHATAOTE O;T
HEPOG TG OUOKEUNG. ABAOTE TIPOCEKTIKA OAEG TIG ETOWACETE, KI £TerTa ByANTE TO PIC and Ty mipila
odnyiec KGIIO)\SC TIC O(SF]VISQ, OO(DO}’\SIOQ oW , TIPOKAC PEOLATOC.
xpnoionorogte Tn ouokeur). PUAGETE QUTEG TIC 0ONYEES ., [igy v amoouvB&aeTe T ouoKeur, TPaBAETE TAVOVTAG
ka peToBiBoTe TG oe MepimTwon MWANONG TG CUOKBUNG. 10 B Kat Gyt TPABWVTAG TO 1510 TO KAAWSIO, (oTe va
unv umootel GBopd T0 KAAWAILO.

la v aroguyA kivivou Bavatndopag + Mnv ToaBdTe To KaAQGI0 Mavw amd axpned Akoea,
NAekTpomAngiag kai mupkaylag , LNV TO PQYKWVETE KAl UV TO AQAVETE Vol KpEUETAL,
* 2UVOEETE TN Baon POVO 0 KATAMNAQ Yelwpevn KpathoTe To KaAwsIo Jakpié and BeppéTnTa Kat

Tapox[ PELUATOG. BePatwBeite Gt n Téon TG myng Lypacia.
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« [la va amoduyeTe TOUC KIVOOVOUG, Unv TOTIOBETEITE TTOTE  BlveTal IPOCOXT| OTN XPI0N TOUC, KAl loXVOLV Ol EE1C

TN ouokeun mavw 1 Sima o€ KaUTES EMPAVELEC, YIa TPOUMOBETELC:
napddetyua KahopldER, NAEKTPIKEC KouCivec, kKauoTApee 1) oLNAEKTPIKEC TIPOdIaYPadES TOL KaAwdioL elval
aepiou 1 GAAEG avahoyec OIOTAEELC. TOLAGYKIOTOV (00OUVALEC LE TIC QVTIOTOIXEC TNG

« Mnv xpnoluomolette T ouokeur) edv exel GBapPEVO OUOKEUN,
KOAWOI0 1) DI A eQV Exel Mapoualdoet SuoAerToupyia, 2) xpnotuomolettal TikAwvo KaAWAIO pe Yelwaon,
gxel meoel N éxel umootel omoadnmote BAGRN. Eva 3) 10 KaAWwdIO0 1) Ta KahwbIa SleuBeTOLVTAL PE TPOTO
KaAWSI0, Eva DIC A pia cLoKeLN pe BAGRN Umopei WOTE va v TUAlyovTal avw armod Tov TIAYKO 1) TO
Va TIPOKAAETEL NAEKTPOTANEIQ, EYKQUUATA KA TPAMEQ, yia va Unv LTapxeL Kivduvog va TPaBnxToLV 1
TIUPKQYLA. EMOTPEPTE Tr) OLOKELN) OTO TTANCIEOTEPO vV VA OKOVTAPEL KATTOLOC TIAVW TOUC.
£€0V0I0O0TNPEVO KEVTPO GEPPIC WOTE Va eAEYXBEL, « Av anartefral kaAwolo emeKTaong, va xpnotdornoinBet
Va ETIOKEVAOTEL A VA YIVOLV NAEKTPIKEC 1 UNXQAVIKEC LOVO KATIOIO YEIWHEVO KAAWAIO Le O1aTOUr TOUAAXIOTOV
puBuicelc. 1,5 mm?.

« Ta kovTa KahwdIa TPOGOSOGIaC LEIWVOLY TOV KivOUVO « AuTr) N cuoKeLr) TPoOPICETAL YIa XP0N O OIKIAKO
vVl UMAEXTELTE N VA TTOPATATIOETE. TEPIBAANOV Kal QVAAOYEC eDAPUOYES LdVO, OTTWC:

« EmrpéneTal va xpnotomoinBolv peyaAltepa XWPOUE koulivag mPOooWIKOL OE KATAOTIUATA,

(" amoonwpeva) kahwdla Tpopodooiac edpooov ypadeia, aypolkiec kal GAAa epyactakd mepiBaAovTa,



nehdTec oe Eevodoyela, JOTEAG KAl GAAQ OIKEIAKOU TAEVETAL OE TIALVTIPIO TIATWY QV EXEL TIECEL
TOmou mepBAAovTa; mepIBAAov Eevodoxeiov « Mnv adrveTe TOTE Tr) GUOKELT| XWPIC EMBAEPN EVW
SIAVUKTEPELONC PE TIPWIVO. Aerroupyel. H ouokeur) mpoopiletar yia xprjon anoé

ATOWA TTIOU £X0ULV ETAPKI EUTERIA KAl YVWON KAl TTOU
lMa Tnv anoguyn mBavAg dOopag kata Tn AsiToupyia  £XOLV EMOPKEIC CWUATIKES, AlOBNTAPIEC ) HIVONTIKEC

TNG CUOKEUNG IKQVOTNTEC, WOTE VA XELPIOTOLV TN OUCKEUN LE
« Na dlatnpeite mavTa KAEIOTO TO KAMAKL KATA T OIOPKEID.  Q0DAAEIR COPGWVA e QUTEC TIC 0ONYieC.
NG MAPACKELNG. « AuTA n cuokeun pmopet va xpnatpomnoinBet amd maidld
« Mmopei va CepatioTeite av apaipEoETe TO KAMAKL KATA 8 eTWV KAl Avw, KABWE KaL b AToUA PE PEIWUEVES
N SIGPKELD TOU KUKAOU TIPOETOIUAGIAC POGAUATOC. OWUATIKES, ALIOBNTAPIEC 1) HIAVONTIKEC (KAVOTNTEC N
« Xpelaetal 1blattepn mpoooxr| Kata Tn petakivnon piag aropa xwplc oxeTIkA eumelpia, umod tnv mpolndBeaon
OUOKELNC TIOU TIEQIEXEL KAUTO LYPO. OTLEMTNEOLVTAL KATA TN XPEAON, EX0LV AGBeL 00NyieC
« AmodUyETE TNV eMadr| e KIVOUEVA LEPN. OXETIKA LE TN XPron TG OUOKELNC e aodar) TPOTO Kal
« Mnv xpnotomoleite Tn UOKEUN, Qv EXeL TIEDEL YTAPXEL KATAVOOLV TOUC OXETIKOUC KIVOUVOUC.
KivOLVOC E1000NC VEPOUL OTO SIAPENIOPA NAEKTPIKOU « Ta maudla mpemet va emPBAEMOVTAL YIa Va OlA0PAANIOTES
£€0MAIOPOU PEOW TWV HIKQWY PWYHWVY TIOL TIBAVWE ot dev Ba nai€ouv pe TN cuokeur.

va xouv dnuloupynBet amd Ty mtwon. H povada 6ev « OpovTioTe WOTE N CUOKELH KAl TO KAAWOIO TNG Va -
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BplokovTal pakpid amd madla pkpOTEPA TWV 8 ETWV.

« Mnv xpnoluomoleite T GUOKEUN) 0€ EEWTEPIKD XWPO.

« Mnv xpnoluomolelte T 6UOKEUN yia omoladnmoTe GAAN
Xpraon eKTOC TNC evOedelyUéVNC.

« H ouokeun mpoopicetal va mpoeToldoet podruata
ue BAon TIC ouykekplpevee odnyiec. Kauia euBovn dev
ylvetal amodeKTr) yia GAAOUC OKOTIOUC, EAATTWHATIKI
AelToupyla ) un enayyeAUaTIKES ETIOKEVEC.
ECaipolvTal emiong oe QUTEC TIC TIEPUTTWOELC KAl
umnEeoiec mou mepAauBAvovTal aTnv eyyonan.

« Mnv avoi€ete T ouokeun. H taon tou pebpatog oTo
E0WTEPIKO elvar emkivouvn.

« [la mpooTacia amd ™ wTid, TNV NAEKTPOMANEIa KAl
TOV TPAVHATIoUS, Unv BubiCeTe T0 kaAwIO, TA PIC A
(QvadEpaTe TO GUYKEKPIUEVO PEQOC ) T LEPN) OE VEPD
N GANO LYPO.

« Xpelaletau 1baitepn mpoaoxr, 6tav n 0uokeun

XpnotJomnoleital kovta oe madla fy amod maidld,

« H ouokeur) mapaokeunc adpoyGAaKToC Oev Ba mpemel
va TonoBeTeltal og VIOLAATL dTav XpnotomoleiTal.

« [la TéAEI0 adpO, Xpnotuorolote Yuyeio UHT
N TTACTEPIWUEVO YAAQ AMOBOUTUPWHEVO T Nul-
anoBoutupwpeévo (mepimou 4-6 °© C).

« Mmopeite va xpnotpomnotroete pOPNUa ooylag 1
apuydGAou 1 BpwUNG yia TIC TPOETOWACIEC oag. Na
aropa pe duoaveia otn AakTd(n 1 allepyia oTo YaAQ,
OLVIOTOUYE Va EXETE PIA EEXWPIOTI| CUCKEUN.

« AuToC 0 eEomMopoc Gev elval KATAMNAOC yia xpron
e GAAa TpoIdvTa, ONwe epmouTIopéva yaaara,
QvaoLOTABEVTA YAAATQ O OKOVIN 1) APWHATIOPEVA
yaaara.

« AmodoyeTte TN dlappor) oTn cLvoEa.

« H emddvela Tou oTolxeiou BEpuavong LMoKeLTal oe
UTTOAEMOPEVN BepUATNTA LETA TN XPrON.



KaBapiopog

« AIOOLVOEDTE TN CUOKELN, AV Sev TPOKELTAL Va TN
XPNOWOTONOETE YIa UEYANO XPOVIKO HIGOTNHA KL TPV
NV KaBapioete. AQOTe TN CUOKELN VO KPUWGEL TIPOTOU
TOMOBETNOETE I AdaIPETETE £6QPTAATA, KABWCE KAl
mpw amd Tov KaBapiopd NG OUOKsur’]q. AdaipeaTe TN
ouokeun amd T Baon mpw amd Tov kaBaplopo.

L) I'Iplv and T xpron, BeBatweelTe ot To

KATW UEPOC TNC CUCKELNC elval OTEYVO,

// OMwE emiong kat N mePIoXN KATw amod
Bdon, kat blattepa n mepIox TG

Unoéoxnc obvoeanc. O ouvdLACPOC NAEKTPIOHOU Kal
vePOU Pmopel va pokaAéael Bavatndopa
NAeKTPOMANEQ.

« Mnv BuBiCete moté n Bdon oe vepd. O cuvéuaoude
NAEKTPIOUOL KAL VEPOU UTOPEL VA TIPOKAAEDEL
Bavatndopa nAektpomingia.

/JJ/)))

« OA\a ta e€aptipaTa NG CUCKEUNG,

ouumephauBavopEvou Tou Goxelov, elval QvBEKTIKG
0TO MALVTAPIO MATWY, e e€aipeon tn Bdon (n omoia
nepapBavel KaAwdlo kal Buopa), Ta umdAoITa
e€aptruara 6ev Umopoly va muBolv oe Bepuokpaoia
upnAdtepn amd 70 ° C. EAeyEre T Bepuokpacia Tou
muvTnpeiou mMATWY 0ag TPV Ao TN XPNHoN.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
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A WAARSCHUWING: Risico op elektrische schokken en brand! Zorg ervoor dat de onderkant van de

melkopschuimer en de basis droog is. Gebruik de machine niet als de kabel beschadigd is, wanneer er een
storing optreedt, wanneer het gevallen is of op een andere wijze beschadigd is. Een beschadigde voedingskabel
kan leiden tot elektrische schokken, verbranding of brand.

MPOEIAOMOIHZH: Kivouvoc nhektpomAngiac kat mupkayide! BeBauwbeite 611 To KATW PEPOC TOU TAPACKELAOTN
elval aTeyvo, 6mwe emiong Kai n meploxr) katw and T Baon. Mnv xpnoomoleite TN cuoKeun eav €xel GBapuEVO
KOAWSIO 1 GIC N EQV EXEL TTAPOUOIAOEL QUOAETOLPYIQ, Exel TIETEL 1) €Xel TTOOTEl omoladnToTe PAGRN. Eva kahwdio,
&va QIC 1) pla cuokeur| pe BAGBN umopel va MPoKOAETEL NAEKTOOTANEIQ, EYKQUPATA KAl TTUPKAYIAL.

TIPS: Gebruik voor optimaal melkschuim gekoelde halfvolle melk met een gekoelde temperatuur van ongeveer 4 tot 6° C. Gebruik omwille van hygiénische redenen enkel warmtebehandelde
(gepasteuriseerde), gekoelde en pas geopende melk. [Jsgekoelde melk zal niet opschuimen. Om hygiénische omstandigheden en het juiste onderhoud van de machine te waarborgen is

het sterk aanbevolen om geen speciaal verrijkte melk, opgeloste poedermelk of gearomatiseerde melk te gebruiken. Siroop, suiker, chocoladepoeder of andere toevoegingen mogen niet
direct in de Aeroccino toegevoegd worden. Dit kan de coating beschadigen tijdens de bereiding. Je kan sojadrink, amandeldrink of haverdrink gebruiken voor bereidingen. Waarschuwing:
plantaardige dranken bevatten allergenen (gluten, amandel, soja) en moeten voorzichtig behandeld worden bij mensen met een voedselallergie. Het volume van melkschuim is afhankelijk
van de manier waarop de drank gebruikt wordt en de temperatuur.

ZYMBOYAEZ: ' BeXTIoTo adpo YAAAKTOG, Xpnaomol|aTe nuiamoBoutupwpévo yeha oe Bepuokpacia Yugng (mepimou 4-6 ° C). Na Tn Slaodahon Twv KATAMMAWY GUVBNKWY UYIEVAG, VO XPNOOTTOIE(TE
6o Beppiké emegepyacpévo Yaha (aoTepiwpévo) Tou éxet dlatnpnBel aTo Yuyelo kat Exel avoxTel oA mpoadaTa. To yéha mou éxet katapuyBet Sev adpiCet. Ma SlaodaNan cuvBnKwy Lylevng

KQll Y0 BEATIOTN GUVTIPNON TOU £E0MNICHIOY, GUVICTATL VL N XPnaomoielTe edIka egmouTiopéva YaAaTa, YeAaTa Ge Hopdr| GKOVNG T €x0uv avaouoTaBel 1 yéhata e yeloel. Aev Ba mpemetval
TomoBeTefre apdm, {axapn, KakGo ae okdvn ) omoladrimioTe GMa TPooBeTa aneubeiag peoa oty kavéma. K tétolo pmopel va BAagel T (ecwTepikr)) EMKGAUPN TG KOVATAG KOTA TNV TIAPOOKEL.
Mnopere va xpnaiomoroeTe POdNUA GOYIAG, APUYSGAOU ) BEWUNG YIa TIC PoeToaoteg oag. Mpoeidomoinon: Ta GuTiké podriLaTa TERIEX0UY GAEQYIOYOVA (YAOUTEVN, apUySaAo, adyia) KAl TIpEMEL VAl
QVTETWTCOVTOL TIPOOEKTIKAL QM6 GTOpa TToL TIAKOWV Ao TRodikeg aMepyies. O ykog Tou adpol eEapTaTal amd To 160G ToU POPAUATOG TTIOU XPNCLIOTIOIETAL KAl TN Beppokpacia Tou.
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@ Voordat je de Aeroccino voor de @ Vul de melkopschuimer tot een van de beide <Max»-niveaus: Laagste «Max foam»-niveau (120 ml) is voor
eerste keer gebruikt en na elk bereidingen van warm en koud melkschuim. Hoogste «Max milk»-niveau (240 ml) is voor bereidingen van
gebruik adviseren we deze schoon te warme melk. Minimaal volume van ‘melkschuim’. Bedek de klopper om het minimale niveau van melkschuim
maken volgens de instructies in deze te bereiken.

gebruikshandleiding. Plaats de klopper

in de Aeroccino. T'epioTe T OUOKEUR TAPACKELAG APPOYGATKTOG PéXL TN pia amd TIC GU0 evoelelg teyiotng oTaBung («Max»):

H xaun\otepn evdelén péyiotng otébung adpol «Max» (120 ml) elvat yia mapaokeur| (eatol kat KpUou adpol

KaBapiCete mowv amod v mpwtn xpron yéhaktog. H upn\dtepn evdelén peyiong otébung yahaktog «Max» (240 ml) elvat Jovo yia mapaokeun (eatol
Kal PeTa amd kabe xpron, olpdwva pe yéhakTog. EAGxiotn otéBun dykou «adpol yeAakTog». IMa va ¢Tace! 0 adpdg YEAAKTOG OTny eAGXIOTn oTéiun mpemel
TIG 0dnyieq kaBapiopol. TomoBeTroTe va kohudBel TouldiaTov 0 avadeuTrpag. KaNTe To aUpUA Yia Va EMTUXETE TOV EAAXIOTO OYKO «adpol YOAGKTOC»

TOV avadeuTAPA OTNV KavaTa

[B OPMERKING: Het melkschuimvolume hangt af van het type melk en de temperatuur.
ZHMEIQZH: Ooov adopd To adpdyaha, 0 6ykog Tou eEaptdTal and To €i80g Tou YAAAKTOG oy
Xpnotomoleral kat amd T Beppokpacia Tou.

&

(Max milk) Maximale
melkbereiding
Méyio moadtnTa YOACKTOG

(Max foam) Maximale
melkschuimbereiding
Meyiotn mogdtnTa adppol
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© Plaats de deksel op de Aeroccino. Zorg ervoor dat de : O Gietde melkbereiding in een kop. Gebruik enkel een niet-metalen lepel om het schuim
connector droog is voordat de Aeroccino op de voet wordt uit de beker te halen. De bereiding van warm of koud melkschuim duurt ongeveer
bevestigd. De vier toetsen lichten tegelijk op. : 80 seconden.
TomoBeTroTe TO KAMAKL 01N cuokeur. BeBawbette 61N Pi€Te T0 €TOWO YA 0TO GATCAVL. XPNGIOTOIOTE HOVO U ETAMIKA KOUTANQ yia va
unodoxn ouVOEDNG elvat aTeYVA TPOTOD CUVOECETE TN CUCKEUH| ; OUMEEETE Tov adpd atnv kavaTa. Ma (eoTtd Kal Kpo adpod YEAaKTOG, N POETOWAsia
otn Baon. Ta t€ooepa koupmé avaBoofrvouy, pa n cUcKeun ; Slopket mepimou 80 GeutepOAETTA.

elvat éToln yia yeron.

O Kies jouw melkbereiding door de respectievelijke knop in te drukken om te starten. ® De Aeroccino schakelt automatisch uit na 9 min. Druk op een willekeurige knop om de
De ingedrukte toets knippert tijdens de bereiding en brandt voortdurend wanneer ; Aeroccino aan te zetten.
de bereiding klaar is. Voor warme melk duurt de bereiding ongeveer 150 sec. De :

bereiding kan op elk moment gestopt worden door de knipperende toets in te drukken. H ouokeur) ofiver auroyata era and 1 hema aypnoiag. Mafiore omowdinore and 1a 4

KOUPTIA YIa v QVAYETE Tr) OUOKEUN.
Em\é€te v emBUUNTA MAPAOKEL YEAGKTOG TIATWVTAG TO EIOIKG Koupmi yia va

Eexvnoete T Sladikaata. To Koupmi mov maThBnke avaBooBrvel KaTa TNV TAPACKEUN

Kat yivetat ataBepd 6Tav ohoknpwBei n ouvtayr oac. INa (eatd yoAa, anarrettal

mpoeTotuacia mepimou 150 Geuteporémwy. H mpoeToluacia pmopel va dlaxomel avé méoa

Ty TIATWVTOG TO KoupTi Tou avaBooBrivel i adapwvTag Tr ouokewn amo Tn Baon.
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Bereiding Functie Recept-opties Recept-instructies Maximale capaciteit ~ Niveau-indicatie
Napaokeun AciToupyia EmAoyéq ouvtaywv  Odnyieg yia Tig ouvTayég Méyiotn xwpnTikéTnTa ‘EvdsIEn 0TABMNG
Iced Cappuccino: 3 grote ijsblokjes + koffie :
40 ml + koud melkschuim: 60 ml / Iced Latte
Iced Cappuccino, Macchiato: 3 grote ijsblokjes + koffie: 40 ml + MAXIMALE MELK-
ey Koud melkschuim Uitsluitend schuim Iced Latte Macchiato  koud melkschuim: 120 ml 120 ml melk SCHUIMBEREIDING

Kpulog appdc yahakToq

Mbvo mapaokeur) appod

Iced Cappuccino,
Iced Latte Macchiato

Iced Cappuccino: 3 peyéha mayaKia + Kadég:
40 ml + kploc adpdg Yahaktoc: 60 ml/ lced
Latte Macchiato: 3 peyaha maydkia + kadec:
40 ml + kploc adpdg yaaktog: 120 ml

120 ml yéhaktog

METIZTH ENAEI=H

Luchtig warm melkschuim

Schuimen en verwarmen

120 mI melk
120 ml yéakToc

Z60T6¢ a0pC yGAaKToC  Tapaakeur adpo kal Cappuccino Koffie: 40 ml + melkschuim: 60 ml

L& ok U toaua Cappuccino Kagec: 40 ml + appdc yahaktoc: 60 ml
Warm en dicht melkschuim - Schuimen en verwarmen  4ye vracchiato Koffie: 40 ml + melkschuim: 120 ml
Zeatoc adpog yahaktog  Mapackeun adpol kat

HE TIUKVA UdN

Céotapa

Latte Macchiato

Kagec: 40 ml + appog yehaktog: 120 ml

120 mi melk
120 ml yoAakTog

MAXIMALE MELK-
SCHUIMBEREIDING
MET12TH ENAEI=H

MAXIMALE MELK-
SCHUIMBEREIDING
MET12TH ENAEI=H

Warme melk
Zeot6 yoha

Uitsluitend verwarmen
Mbvo Ceotapa

Hot chocolate,
Caffe Latte
ZeqTr) 00KONTQ,
Caffe Latte

Hot chocolate: cocoa poeder + ruime
hoeveelheid warme melk / Caffé Latte: Koffie :
2 x40 ml + ruime hoeveelheid warme melk
Ze0Tr) 00KOMATA: KAKAO g oKvN + yewaia
660 Ceatol yaakToc / Caffé Latte: Kagég:

2 x 40 ml + yewaia 66an (€Tl YAAAKTOC

240 ml melk
240 ml yéhakTog

MAXIMALE
MELKBEREIDING
METIZTH ENAEIZH

®®



% Schoonmaken en ondernoud /
KaBapliopdg kal cuvtripnon

A LET OP: Reinig steeds onmiddellijk na gebruik en volg de schoonmaakinstructies. Of, wanneer je de Aeroccino
voorzichtig van de basis haalt, kan je de Aeroccino met koud water afspoelen om deze af te laten koelen en voorkom je
risico op brandwonden. Wanneer de basis wordt schoongemaakt, ontkoppel altijd eerst de netspanning en gebruik een
vochtige doek. Dompel de basis niet onder in water en plaats deze niet in de vaatwasser. Gebruik geen schuurmiddelen,
scherpe objecten of schuurspons. Dit voorkomt het risico op beschadiging van de coating. Plaats de Aeroccino niet
boven een vaatwasser pin, dit kan de coating aantasten. Wanneer de onderkant van de Aeroccino vochtig is, droog deze
af voordat je deze op de basis plaatst. Dompel de machine niet onder in water of maak deze niet schoon met water als
beschadigde voedingskabel of plug slecht werkt, gevallen is of beschadigd is. Een beschadigde voedingskabel, plug, of
machine kan leiden tot elektrische schokken, verbranding of brand. Breng de machine terug naar het dichtstbijzijnde
servicebedrijf voor inspectie, reparatie, elektrische of mechanische aanpassing.

MPOZOXH: KaBapiCete T ouokeur) aueowe PeTa amd kabe xpnon, coudwva pe Tic 0dnyiec kaBapiopov.
EvaAakTIKG, av TV adaIpEoETe pe TPOCOY!, EEMOVETE TNV KAVATA UE KPUO VEPO AUECWE WOTE VA KPUWGEL KAl
va anodUyETe ToV KIvOLVO EYKAUUATWY. 2TV TIERITTWON 1oL TIPETEL VA KAaBaploTet n Baon, mpwTta anocuvoETTe
TNV amoé v mpifa Kat xpnotgomoate povo éva vwno mavi. Mnv BubiCete T Baon oto vepd kat unv Ty Balete ato

o TALVTAPIO TATWY. MNV XENOWOTOIELTE TPAXIA AEIQVTIKA UEDQ, KABAPIOTIKA PEDQ, axunEd QvTiKeipeva, BOVPTOEC:



®
®

unapXet Kivduvoe va xapaxBel kat va mpokAnBet (nuid ot emkaAudn ¢ kavatac. Mnv tomoBetelte aneubeiag mvw
0TO KaAGB! TOL MAwvTNPEioL MATWY, OIOTL PMopPEt va TPOKANBEL NUIG aTNY ECWTEPIKI EMKAALYN. AV TO KATW UEPOC
NG KQVATAC €ival LYPO, OTEYWWOTE TO TIPWV TNV TOMOBETNOETE EQva o€ emadr e Tnv Lrmodoy) obvdeanc Baong. Mnv
BubBiCete T cuokeur| o vepd N TNV KaBapiCeTe Pe vepod eav Exel GBApEVO KAAWOIO 1) DI 1 AV EXEL TTAPOUCIACEL
duohettoupyia, exel EEL T €xel umooTel omoladrmote BAGRN. Eva koAwdio, Eva GIC 1) pla cuokeur| pe BAGBN umopel
vV TIPOKOAEDEL NAEKTPOTANEIQ, EYKAUPATA KA TTUPKAYLA. EMOTREPTE TN GUOKEL!| GTO TTANGIETEPO £E0VCIOOOTNUEVO
KEVTPO OEPPIC WaTe va eAeYXBEL, va EMOKEVAOTEL 1) Va YiVOLV NAEKTPIKES N UNXQVIKEC PUBHICELC.

(1) Verwijder de Aeroccino van de basis. Verwijder de é Q & (2] Verwijder de klopper van de Aeroccino, en de
afsluitring van de deksel. 0 Q veer van de Klopper.

Adaipeate TV kavaTa and 1o Baon. Adaipéate Tov

[<) AdalpeaTe Tov QvadeuTr A amod TNV KAVATa Kal
OTEYAVWTIKO SAKTUAIO amd TO KATTAKL.

T0 ghaTAplo amd Tov avadeuTripa.
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% Schoonmaken en ondernoud /
KaBapliopdg kal cuvtripnon

84

@ OPMERKING: Het is aanbevolen om de melkschuimer, deksel, afsluitring, klopper en veer in de vaatwasser te reinigen

(3]

voor een optimaal resultaat. / ZHMEIQZH: Zuviotaral va miéveTe To Soxelo, To KamaK|, TO MPOoTATEUTIKO GdEAYIoA, TO
00PPA KAl TO EAATAPIO OTO MAUVTAPIO THATWY YIQ TIO AMOTEAECUATIKO KaBAPIOUO.

A: Vaatwasser: Plaats alle onderdelen, behalve de basis, in de vaatwasser op maximaal 70° C.
A: TIAUoLHO 0TO TAUVTIPLO TIATWY: TOMOBETAOTE OAQ T PEEN, EKTOC Ad Tr BACN, GTO MALVTAPIO TIATWY Oe PEYIOTN
Beppokpacia 70 ° C.

B: Handwas: Was de Aeroccino, afsluitring, deksel, klopper en veer met afwasmiddel en spoel af met warm/heet water.
Gebruik geen schuurmiddel of schurend materiaal dat de opperviakte van de materialen kan beschadigen.

B: MAUOLLO 0TO XEpL: TAOVETE TO ECWTEQIKO PEPOG TNG KAVATAG, TOV OTEYAVWTIKG SAKTUNO, TO KATAKI, TOV QVaBEUTH A
KQL TO ENATAPIO PE €Val amald amopEUMTAVTIKG Kol EEMAUVETE P XAIapo/CeaTd vepd. Mny XpnoloToleite AELavTIKA UNKA
TIOU UMoPODV VAl TPOKAAEToLY (Bopd oTi¢ emdaveles Tou eOMAIGHOU.

(4] Droog alle onderdelen met
een schone (thee)doek of
keukenpapier en plaats
alle onderdelen terug.

JTEYWWOTE ONA TA HEPN TNG
OUOKEUNG e pia kabapn
TIETOETQ, Laopa, N xapTt
KQl GUVOPLOAOYAOTE O
Ta pépn.

Zorg ervoor dat de connector
en de losse onderdelen schoon
en droog zijn voor een volgend
gebruik.

BeBawbeite oT1n umodoxr
00VEEDNG KAl 0L E00XEQ elval
KOBaPES Kau OTEYVEG TPV Ao
NV EMUEVN XProN.



Problermen oplossen

Aeroccino start niet

- Zorg ervoor dat je de beker juist op de basis plaatst en dat je de Klopper juist in de beker plaatst. De Aeroccino start enkel wanneer de verbindingen droog zijn.

Kwaliteit van het
melkschuim of melk
brand aan

- Gebruik voor optimaal melkschuim gekoelde volle of halfvolle melk met een gekoelde temperatuur van ongeveer 4 tot 6° C. Gebruik omwille van hygiénische

redenen enkel warmtebehandelde (gepasteuriseerde), gekoelde en pas geopende melk.
lJsgekoelde melk zal niet opschuimen.
Zorg ervoor dat de klopper en de beker schoon zijn.

- Het wordt sterk afgeraden om speciaal verrijkte melk, opgeloste poedermelk of gearomatiseerde melk te gebruiken.

De 4 toetsen knipperen
snel en lichten rood op
(machinefout)

- De machine is te warm: spoel de beker af onder koud water.

- Er zit niet voldoende melk in. Vul de melkopschuimer tot een van de beide «max»-niveaus. Al de 4 toetsen (1 blauw en 3 rood) knipperen snel.
- Reinig de Aeroccino en controleer of er zich geen water op de basis bevindt.

- Indien dit niet helpt, bel Nespresso.

De melk stroomt over

- Voor warm melkschuim, controleer of je het juiste indicatieniveau hebt gebruikt: Max foam / Maximale melkschuimbereiding (120 ml).
- Voor warme melk, controleer of je het juiste indicatieniveau hebt gebruikt: Max milk / Maximale melkbereiding (240 ml).
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- EmiAuon mpoBAnuaTwY

H ouokeun dev Eekivael

- BeBawBelte 0Tt £xeTe TOMOBETAGEL TNV KAVATA OWOTA 0T BAoN Kat OTL 0 AVadELTHPAS elval oWOTA TIPOCAPTNUEVOS OTNV kavaTta. H cuokeun Ba ekvé povo edv

£XOUV OTEYWWOE! Ol UTTOSOKEG GUVOEDNG.

H no16TnTa Tou adppou
yaAakrog dev eivai n
nipoPAcniopevn 1 To yaAa
Kanke

- Ia BEATIOTO adpd YEAAKTOG, XpnotonoraTe nuianmoBoutupwievo yaha e Beppokpacia Yogng (mepimou 4-6°C). Ma tn Slacdahion Twv KaTaAMnAwv cuvBnkwv

VYIEWAG, VO XPNOILOMOIELTE HOVO BeppIka emeEepyacpévo yaha (TaoTeplwpévo) mou Exel diatnenBel aTo Yuyeio kat Exel avoixte! TOAD mpdadaTa.
To yaha mou éxel katauyBel Sev adpiCel.
lyoupeuTelTe 0TI N KavAaTa Kat 0 avadeuTnpag elval kabapd.

- ZUVIOTATAL VAL PNV XPNOOTOIELTE EIGIKA EUMAUTIOHEVA YAAQTA, YEAQTA O HOopdr| OKOVNG TTOU £X0LV avaoUCTABEL 1y yéhaTa pe YeUOEL.

dwTEIVEG EVOEIEEIG TIOU
avaBooprivouv ypAyopa
HE KOKKIVO XpWHa
(opaApa ouokeung)

- H ouokeur éxet umepBepuavBel: kabapioTe TV KaVATA KATW amd KPUO Veo.
- Dev umtipyel apkeTo yaha. epioTe T OUOKELN TTAPACKEUNG adPOYEAAKTOG PEXPL TN pial amd TIG U0 MPOTEVOPEVEG OTABES PEYIOTNG (Max) EvOeEIENnG.

Kat ta 4 kouuma (1 pme kat 3 kKokkiva) avaBooBrvouy ypryopa.

- KaBaploTe Tn ouokeur| kat GlyoupeuTELTe OTL Sev UMAPKEL VePO OTN Béon.
- Eav Sev umapyet aMayn, ote mapakarolpe kahéote Tn Nespresso.

To appoyala Eexelhilel

- INa v mapaokeur adpol yehaktog Beaiwbette Ot To yéha dev umepBaivel To enfmedo MEMZTHE ENAEIZHZ (120 ml).
- lNa mapaokeun (eatou yaakTog, BePaiwbeite 611 To yeha dev umepPaivet To emfmedo METIZTHE ENAEIZHE (240 ml).
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Specificaties / [Npodlaypadec

Aeroccino 4 4194

220-240V, 50-60 Hz, 410-490 W

v AU/NZ: 220-240V, 50-60 Hz, 380-450 W

B ~0.85kg

®®
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% Garantie / Eyyonon
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De garantie van Nespresso in geval van eventuele materiaal- en fabricagefouten bedraagt
twee jaar vanaf de aankoopdatum van de machine. Tijdens deze garantieperiode repareert

of vervangt Nespresso naar eigen goeddunken defecte producten zonder dat daaraan kosten
voor de gebruiker zijn verbonden. Vervangende machines of gerepareerde onderdelen vallen
slechts onder de garantie voor de duur van de niet-verstreken termijn van de garantie of voor
de duur van zes maanden, waarbij de langste termijn geldt. Deze beperkte garantie is niet van
toepassing op defecten die worden veroorzaakt door een ongeluk, verkeerd gebruik, onjuist
onderhoud of normale slijtage. Deze beperkte garantie geldt als aanvulling op en doet, behalve
voor zover op grond van de wet toegestaan, niet af aan de rechten die jou op grond van de wet
toekomen ten aanzien van de koop van een product. Als je de indruk hebt dat jouw product
defect is, neem contact op met Nespresso en informeer naar de reparatiemogelijkheden en
-adressen. Bezoek ook eens onze website op www.nespresso.com en maak kennis met de
wereld van Nespresso.

H Nespresso mapéxet eyyonan yia TO OUYKEKPILEVO TTPOIGY Yo A0TOK{a LAWY KAt EQYQCIWY,
yla 300 €N amd TV nuepopnvia ayopdg. 21 GlpKela auTrc TN epiddou, n Nespresso Ba
emokeualel 1 Ba avTkaBoTd, KaTd T SIOKPITIKA TNG EUXEPELD, KABE ENATTWHATIKG TPOIOV
XWPIC XPewan Tou KaTdXoU Tou. ['a Ta mpoidvTa QVTIKATACTAONG ) TA EMOKEUAOEVA HEPN
Ba mapexeTal eyyunon Povo yia Tv umoholmn Slapkela TG apxikig eyyunong A yia mepiodo

€L unvwv, éroto amd ta SUo elval UeyaAiTePO. AUTA N TiePlopIoPEVN €yyunan Gev (oxVEL YIa
€AATTWHATA TTOU TIPOKUTITOUV armod atOXNUa, KAk XPnon, EHaAUEVN GUVTHPENON ) QUOIKN
HBopG Adyw KavoVIKNG xprong. Ektog amo Tov BaBud otov omoio empémetal and v 1oxouoa
vopoBeoia, ot 6pot auTAg TN Meploplopévng eyyonong dev e€atpoly, Gev meplopiCouv ) dev
TPOMOMOIOLY TA UMOXPEWTIKG VOUiWG BeaTopéva Sikaiwpata mou 1oxUouy yia Ty wAnon
TOU TIPOIOVTOG O £00G, KAl AETOUPYOUV EMMEOCHETWES QUTWY. Av TIOTEVETE OTL TO TPOIGY 0aC
elval ENaTTWHATIKG, EMKOVWVAGTE e TNV Nespresso yia 0dnyieq OxeTIKA e TO ToU UnopeiTte
va T0 OTElAETE ) Va TO PETAPEQETE YIa VA EMMOKEVAOTEL. EMmokedOeite Tov 10TOTONO pag otn
SlevBuvon www.nespresso.com yia va PaBeTe meploadTepa yia Ty Nespresso.



Atvoeren en Miieubeschemrming / AldBeon %
QAITOPPIUPATWY KAl TIDOOTACIA TOL TTEPIBAAOVTOC

Afvoeren Anoppiyn

Deze machine bevat materialen die geschikt zijn H ouokeur) meptexet MOAUTILIA LAKA TTOU
mmmm \0OI hergebruik of recyclen. Dankzij het scheiden  mmmmm pTT0POUV v QVOKTNBOOV 1) VAl QVAKUKAWBOULV.
van de resterende afvalstoffen in verschillende types, O SlaywpIoPOC TwV UTIOAOTWY AXENOTWV UNKWY 08
wordt het recyclen van grondstoffen vergemakkelijkt. SladopeTIKOUC TUTIOUC OLEUKOALVEL TV QVOKUKAWON
Informatie over het afvoeren kan je opvragen bij jouw TWV MOADTIHWY TIPWTWV LAWY, MapadwoTe TN
gemeente. OUOKEUN 0g €va onpelo ocuAhoync. Mmopeite va Bpeite

MANPOGOPIEC Yia TN OIBEON TWV AMOPPIWPATWY ATd
TOUC TOTIKOUC POPEIC.
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@ Kapak / Penutup ® Soguk kapirtme tusu / Buih dingin
® Conta/ Segel @ Sicak képirtme tusu / Susu Panas
(3) Girpma teli / Pengocok (8] Cappuccino i¢in sicak kopurtme tusu (hafif kdptik) /

O Yay/Pegas Buih panas untuk cappuccino (busa ringan)

O Sirahi / Jug

© Latte Macchiato icin sicak kdpurtme tusu (yogun kopuk) /

Buih panas untuk latte macchiato (busa padat)
@  Alt konektor / Konektor bawah
@ Taban konektorii / Konektor alas

cerik / Is

Genel Bakis / |khtisar 90
Guvenlik Onlemleri / Tindakan Pengamanan 91
Sut Hazirh@r / Olahan Susu 99
Temizlik ve bakim / Pembersihan dan pemeliharaan 103
Sorun giderme / Penyelesaian masalah 106
Ozellikler / Spesifikasi 108
Garanti / Garansi 109
imha ve Gevre Koruma / Pembuangan dan Perlindungan Lingkungan 110
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Guvenlik Onlemler ©

: yangina, elektrik carpmasina veya yaralanmalara neden
DIKKAT / UYARI b
: PR « Cihazin baglantisini kesmek icin hazirliklari durdurun,
ELEKTRIK TEHLIKESI ardindan fisini prizden gekin.

" T ; « Fisi prizden ¢ikarirken kablosundan degil fisinden cekin,
HASARLI GUG KABLOSUNU PRIZDEN CIKARIN aksi halde kablo zarar gorebilr.

DIKKAT: Bu talimatlar cihazin aynimaz bir parcasidir.  « Kabloyu keskin kenarlarin izerindeyken gekmeyin,

Cihazinizi kullanmaya baslamadan 6nce tim kelepceleyin veya serbestce sarkmasini saglayin.
talimatlar okuyun ve bir sonraki kullaniciya aktarin. Kabloyu 1si ve nemden uzak tutun.
) - Tehlikeleri onlemek igin cihazi asla radyator, ocak, gaz
Oluimciuil elektrik carpmasi ve yangin brilorl ve benzeri sicak yiizeylere koymayin.
riskinden kaginin - Cihaz arizalanmissa, dismisse veya herhangi bir
- Tabani yalnizca uygun, toprakli bir prize takin. Glg sekilde hasar gormusse, kablosu veya fisi hasarliysa
kaynaginin voltajinin, tip plakasinda belirtilenle ayni calistirmayin. Hasarli bir kablo, fis veya cihaz elektrik
oldugundan emin olun. carpmalarina, yaniklara ve yangina neden olabilir.
« Cihaz sadece kendi tabani ile kullaniimalidir. Kontrol, onarim veya elekirik veya mekanik ayarlama igin

« Cihaz icin onerilmeyen aksesuarlarin kullaniimasi cihazi en yakin Nespresso yetkili servise gonderin. o



@ . L |
@ Guvenlik Onlemler

- Kisa gii¢c kaynagi kablolari, dolasikliktan veya uzun
kabloya takilabilmeden kaynaklanan riskleri azaltir.

« Kullanimina 6zen gosteriimesi durumunda daha uzun
(veya ayrilabilir) kablolar kullanilabilir ve:

1) isaretli elektriksel deger, en az cihazin elektriksel
degeri kadar olmalidrr.

2) topraklama tipi 3 telli bir kablo kullaniimalidir.

3) kablo(lar), herhangi bir kisi tarafindan cekilebilecegi
veya takilabilecegi tezgah veya masa Ustine
asilmayacak sekilde dizenlenmelidir.

« Bir uzatma kablosu kullanimi gerekiyorsa, yalnizca
iletkeni en az 1,5 mm? kesite sahip veya topraklanmis
giris glictine sahip uygun bir elektrik kablosu kullanin.

« Bu cihazin sadece evlerde, magazalarda, ofislerde
ve diger calisma ortamlarindaki personel mutfak
alanlarinda, ciftlik evleri vb. yerlerde ve ayrica oteller,
motellerdeki msteriler tarafindan kullanimi uygundur.

Cihazin kullamimindan kaynaklanabilecek hasarlari

onleyin

« Hazirlik boyunca kapagi her zaman kapali tutun.

- Hazirlik sirasinda kapak ¢ikarilirsa yaniklar olusabilir.

« Sicak sivi iceren cihazi tasirken cok dikkatli olunmalidr.

- Hareketli pargalarla temastan kaginin.

« Aeroccino dusurdlirse, litfen onu artik kullanmayin.
Dlsmeyle ilgili olusabilecek kugilk catlaklardan elektrik
bolmesine su girme riski vardir. Unite dliserse bulasik
makinesinde yikanamaz.

- Cihazi calisirken asla yanindan ayriimayin. Cihaz,
yalnizca yeterli tecriibeye ve bilgiye sahip, fiziksel,
duyusal ve zihinsel olarak makineyi bu talimatlara
uygun olarak givenli bir sekilde kullanabilen kisilerce
kullaniimalidr.

« Bu makine, makinenin givenli kullanimi konusunda
talimat almalari ve igerdigi riskler hakkinda tamamen



bilinglendirilimeleri halinde 8 yas ve (izeri gocuklar ve
bedensel, duyusal ve zihinsel engelleri olan kisiler ile
deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan gozetim
altinda kullanilabilir.

- Cihazla oynamalarini engellemek igin gocuklar gozetim
altinda tutulmalidir.

- Cihazi ve kablosunu 8 yasin altindaki gocuklarin
erisemeyecegi bir yerde saklayin.

« Acik havada kullanmayin.

« Cihazi kullanim amaci disinda bir sey igin kullanmayin.

- Cihaz, bu talimatlara gore igecekler hazirlamak igin
tasarlanmistir. Baska amaglar, hatali ¢alistirma veya
Nespresso yetkili servisi disinda gerceklesen onarimlar
icin sorumluluk kabul edilmez. Bu gibi durumlarda
garantili hizmetler de harig tutulur.

« Makineyi agmayin. Makinenin iginde tehlikeli voltaj vardir!

« Yangina, elektrik carpmasina ve kisilerin yaralanmasina

karsi korunmak icin, kordonu, fisleri veya (s6z konusu
parcay! veya s0z konusu parcalari) suya veya baska bir
siviya daldirmayin.

« Cihaz, gocuklar tarafindan veya gocuklarin yakininda
kullanildiginda yakin gozetim gereklidir.

« SUt kopdrtdcd, kullanim esnasinda bir dolaba
yerlestiriimemelidir.

- |deal siit kopigu icin, tam veya yarim yagl ve soguk
UHT (yaklasik 4-6 ° C) sit kullanin.

- SUtld tarifleriniz icin soya, badem veya yulaf sitd
kullanabilirsiniz. Laktoz intoleransi veya sit alerjisi olan
Kisilere, farkli bir cihaz kullanmasi tavsiye edilir.

« Bu cihaz s(t tozu, zenginlestirilmis, aromali veya ozel stit
veya sivi driin kullanimina uygun degildir.

- Baglanti alanina herhangi bir sivi dokilmemelidir.

- Kullanimdan sonra, 1sitma elementinin yizeyi rezidiel
ISlya maruz kalir.
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@ . L |
@ Guvenlik Onlemler

Temizlik makinenizin ana dongu sicakligini kontrol edin.
« Cihazi uzun stire kullaniimadiginda veya temiziemeden .
once fisten ¢ikartin. Parcalarl takmadan veya BU TALIMATLARI SAKLAYIN

cikarmadan once ve cihazi temizlemeden once
sogumaya birakin. Temizlemeden once cihazl
tabanindan ¢ikarin.

. «~ Ltfen kullanmadan 6nce cihaz

F‘a tabaninin, tabanin altindaki alanin ve
@/} ozellikle de baglanti alaninin kuru
oldugundan emin olun. Elektrik ve su
birlikte olimctl elektrik carpmasina neden olabilir.

- Tabani asla suya batirmayin. Elektrik ve su birlikte
olimctl bir elektrik carpmasina neden olabilir.

« Cihazin stirahisi dahil olmak tzere, tabani hari¢ (taban
kablo ve fis icerir) tim parcalari bulasik makinesinin
tst bolimande yikanabilir, ancak 70 © C'den yiksek bir
sicaklikta yikanamaz. Liitfen kullanmadan 6nce bulasik



[Indakan Pengamanan

PERHATIAN / PERINGATAN
BAHAYA LISTRIK

LEPASKAN KABEL LISTRIK YANG RUSAK

PERHATIAN: Petunjuk ini adalah bagian dari alat.

Bacalah dengan cermat semua instruksi dan semua
instruksi keselamatan sebelum mengoperasikan alat. Simpan
instruksi ini dan berikan kepada pemilik berikutnya.

Hindari risiko sengatan listrik dan kebakaran yang

fatal

« Sambungkan alas hanya ke soket daya yang sesuai dan
dibumikan. Pastikan tegangan dari sumber listrik sama
dengan yang ditentukan pada pelat rating.

« Alat ini hanya untuk digunakan dengan alas yang disediakan.

« Penggunaan pelengkap aksesori yang tidak
direkomendasikan untuk alat ini dapat mengakibatkan
kebakaran, sengatan listrik, atau cedera.

- Untuk melepaskan alat, hentikan semua aktifitas apapun,
lalu lepas steker dari stopkontak.

- Lepaskan sambungan dengan mencabut steker dan tidak
menarik kabelnya sendiri, karena dapat merusak kabel.

- Jangan menarik kabel melewati tepi yang tajam, menjepitnya
atau dibiarkan menggantung. Jauhkan kabel dari panas dan
kelembaban.

« Untuk menghindari bahaya, jangan sekali-kali meletakkan
alat di atas atau di samping permukaan yang panas,
misalnya radiator, kompor, pembakar gas atau sejenisnya.

« Jangan mengoperasikan alat dengan kabel atau steker yang
rusak atau jika tidak berfungsi, terjatuh, atau rusak karena
hal apa pun. Kabel, steker, atau alat yang rusak dapat
menyebabkan sengatan listrik, luka bakar, dan kebakaran.



[INndakan Pengamanan

Kembalikan alat ke fasilitas layanan resmi terdekat untuk lingkungan kerja lainnya, rumah pertanian, digunakan oleh
pemeriksaan, perbaikan, atau penyetelan kelistrikan atau pelanggan di hotel, motel atau lingkungan tempat tinggal
mekanis. lainnya, dan juga tipe lingkungan sewa kamar dan sarapan

- Kabel listrik yang pendek mengurangi risiko yang diakibatkan ~ pagi.
oleh terjerat atau tersandung kabel yang panjang.

- Kabel yang lebih panjang (atau dapat dilepas) dapat Hindari kemungkinan bahaya saat mengoperasikan alat
digunakan jika digunakan dengan hati-hati, dan: « Selalu tutup rapat selama persiapan.
1) rating kelistrikannya setidaknya sama dengan rating - Dapat terjadi lepuhan jika tutup dibuka selama siklus
kelistrikan alat penyeduhan.
2) menggunakan kabel tipe-3 yang dibumikan « Harap berhati-hati saat memindahkan peralatan yang
3) kabel diatur sedemikian rupa sehingga tidak mengandung cairan panas.
menggantung di atas konter atau meja, di mana dapat « Hindari kontak dengan bagian yang bergerak.
ditarik atau tersandung oleh siapa pun. - Jika perangkat terjatuh, mohon jangan gunakan lagi. Ada

- Jika kabel ekstensi diperlukan, gunakan hanya kabel yang risiko air masuk ke kompartemen listrik melalui retakan kecil
dibumikan dengan penampang konduktor minimal 1,5 mm?. yang berpotensi ditimbulkan oleh kejadian ini. Unit tidak

« Alat ini ditujukan untuk digunakan di rumah tangga dan aman untuk mesin pencuci piring jika terjatuh.

o aplikasi serupa seperti: area dapur staf di toko, kantor dan - Jangan pernah meninggalkan alat tanpa pengawasan



selama pengoperasian. Alat ini hanya untuk digunakan oleh
orang yang memiliki pengalaman dan pengetahuan yang
memadai serta secara fisik, sensorik, dan mental mampu
mengoperasikan mesin dengan aman sesuai dengan
petunjuk ini.

« Alat ini dapat digunakan oleh anak-anak berusia

8 tahun ke atas, serta orang dengan keterbatasan fisik,
sensorik, mental atau kurang pengalaman, hanya jika
mereka telah diberi pengawasan dan instruksi tentang
penggunaan alat dengan cara yang aman dan memahami
bahaya yang terlibat.

« Anak-anak harus di bawah pengawasan untuk memastikan
tidak memakai alat ini untuk permainan.

« Jauhkan alat dan kabelnya dari jangkauan anak-anak di
bawah usia 8 tahun.

« Jangan gunakan di luar ruangan.

« Jangan gunakan alat ini untuk apa pun selain untuk tujuan

penggunaannya.

« Peralatan ini diperuntukan untuk membuat minuman sesuai

dengan petunjuk dituliskan dalam instruksi ini. Kami tidak
bertanggung jawab untuk penggunaan lain, operasi yang
salah, atau perbaikan non-profesional. Untuk hal -hal
tersebut juga dikecualikan dari jaminan perbaikan.

- Jangan buka alat. Tegangan berbahaya di dalam.
« Untuk melindungi dari kebakaran, sengatan listrik dan

cedera pada orang, jangan celupkan kabel, steker, atau
(sebutkan bagian atau komponen tertentu yang dimaksud)
ke dalam air atau cairan lain.

« Harap berhati-hati jika alat ini akan digunakan oleh anak-

anak atau digunakan dekat anak-anak.

« Pembuih susu tidak boleh ditempatkan di lemari saat

digunakan.

« Untuk menghasilkan buih yang bagus, gunakan UHT atau

susu skim yang sudah didinginkan atau semi skim (sekitar
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4-6° C).

« Bisa menggunakan susu kedele atau almond atau oat
sebagai penggantinya. Untuk yang mempunyai allergi
dengan susu, direkomendasikan untuk memakai peralatan
yang terpisah.

« Perlatan ini tidak cocok untuk dipakai dengan produk yang
lain seperti susu formula, susu bubuk atau susu dengan
perasa.

« Hindari tumpahan pada bagian konektor.

« Permukaan bagian pemanas masih akan melepaskan sisa
panas setelah pemakaian.

Pembersihan

Aﬂ Sebelum penggunaan, pastikan bagian
' bawah perangkat dan area di bawah alas
// kering, terutama area konektor. Listrik dan

air bersama-sama dapat menyebabkan

sengatan listrik yang fatal.

JJ)))))

- Jangan pernah merendam alas di dalam air. Listrik dan air

bersama-sama dapat menyebabkan sengatan listrik yang
fatal.

« Semua komponen dari peralatan ini, termasuk juga, dapat

dicuci dengan mesin pencuci piring, kecuali bagian dasarnya
(bagian dasar termasuk kabel dan steker), tapi tidak dapat
dicuci dengan suhu lebih tinggi dari 70 ° C. Mohon periksa
pengaturan suhu mesin pencuci piring anda sebelum

« Cabut steker alat jika tidak digunakan dalam waktu lama dan
sebelum dibersinkan. Biarkan dingin sebelum memasang
atau melepas komponen, dan sebelum membersinkan alat.
Lepaskan alat dari alasnya sebelum dibersinkan.

penggunaan.
SIMPAN PETUNJUK INI



Sut Hazingr / Olahan susu

A UYARI: Elektrik carpmasi ve yangin riskil Stt kopartiictisiinin alt tarafinin ve tabanin altindaki alanin kuru
oldugundan emin olun. Cihaz anizalanmigsa, dismiisse veya herhangi bir sekilde hasar gérmiisse, kablosu veya
fisi hasarliysa galistirmayin. Hasarli bir kablo, fis veya cihaz elekirik carpmalarina, yaniklara ve yangina neden
olabilir.

PERINGATAN: Risiko sengatan listrik dan kebakaran! Pastikan sisi bawah pembuih susu dan area di bawah
alasnya kering. Jangan mengoperasikan alat dengan kabel atau steker yang rusak atau jika tidak berfungsi,
terjatuh, atau rusak karena apa pun. Kabel, steker, atau alat yang rusak dapat menyebabkan sengatan listrik,
luka bakar, dan kebakaran.

ONERI: ideal siit kipiig icin, tam veya yarim yagli ve soguk UHT (yaklasik 4-6 ° C) siit kullanin. Hijyen kosullarini saglamak igin, sadece sofutulmus, taze agiimis ve 1sil islem gérmiis
(pastorize) stit kullanin. Dondurulmus siit kdpirmez. Hijyenik kosullar ve ekipmanin uygun sekilde bakimi igin, 8zel olarak zenginlestirilmis stitler, siit tozu veya aromali siitler kullanmayin.
Surup, seker, kakao ve benzeri malzemeler dogrudan st stirahisine eklenmemelidir. Bu, hazirlik sirasinda kaplamaya zarar verebilir. Tercihinize gére soya, badem veya yulaf siitii
kullanabilirsiniz. Uyar: bitkisel bazli igecekler gluten, badem, soya gibi alerjenler icerir ve besin alerjisi olan kisilerce dikkatli bir sekilde kullaniimalidir. St képugunin yogunlugu, siitin tiiriine
ve sicakligina baghdr.

TIPS: Untuk buih susu yang optimal, gunakan susu semi skim dingin pada suhu lemari es (sekitar 4-6 ° C). Untuk menjamin kondisi kebersihan, gunakan susu yang melewati perlakuan
panas (pasteurisasi), didinginkan & yang baru dibuka. Susu yang sudah dibekukan tidak akan berbuih. Untuk memastikan kondisi higienis dan perawatan peralatan yang tepat, sangat
disarankan untuk tidak menggunakan susu yang diperkaya khusus, susu bubuk yang dilarutkan, atau susu perasa. Sirup, gula, bubuk coklat atau bahan tambahan lainnya tidak boleh
ditambahkan langsung ke dalam jug. Ini dapat merusak lapisan selama persiapan. Bisa menggunakan susu kedele, almond atau oat. Perhatian, produk minuman vegetarian mengandung
allergi (gluten, almond, kedele) dan harus ditangani secara hati-hati untuk konsumen yang mempunyai allergi terhadap makanan tertentu. Volume dari buih tergantung dari sumber minuman
yang dipakai dan temperaturnya.
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Sut Hazing / Olanan Susu

@ ik kullanimdan 6nce ve her kullanimdan sonra i @ it koplirtiiciistinii iki “Max” seviye gistergesinden birine kadar doldurun: En diisiik “Max” seviye
cihazi temizlik talimatlarina gore temizleyin. gbstergesi (120 ml) sicak ve so§uk siit kdpiigi hazirlamak igindir. En yiiksek “Max” seviye gostergesi
Girpma telini st stirahisine yerlestirin. Sicak (240 ml) sicak sut hazirlamak igindir. “Min” seviye gostergesine (120 ml) ulasabilmek igin, s(it(i en
slit hazirlamak istiyorsaniz, yayi ve ¢irpma telini azindan girpiciyl kapatacak sekilde doldurun. Minimum seviyede “siit kplgu” hacmine ulasmak icin,
cikarin. sadece ¢irpiciyl kapatacak sekilde st ilave edin.

Bersihkan sebelum penggunaan pertama dan Isi pembuih susu hingga salah satu dari dua indikator level «<Maks»: Indikator level “Max foam”
setelah digunakan sesuai dengan petunjuk terendah (120 ml) untuk olahan buih susu panas dan dingin. Indikator level “Max milk” tertinggi
pembersihan. Simpan pengocok di dalam jug. (240 ml) hanya untuk olahan susu panas saja. Volume tingkat minimum “busa susu”. Tutupi

setidaknya pengocok untuk mencapai volume level minimum. Tutup untuk mencapai level minimum
dari buih susu.

[1] NOT: Siit kdpigi hacmi, kullanilan siitiin tiiriine ve sicakligina baglidr.
CATATAN: Volume buih susu tergantung pada jenis susu yang digunakan dan suhunya.

&

Sicak siit hazirlgi igin
maksimum seviye
Susu maksimal

Sicak ve soguk siit kdpigi
hazirhigi igin maksimum seviye
Buih maksimal
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(3] Kapag siirahinin iizerine koyun. Stirahiyi tabana takmadan (5) Hazirladiginiz siitii fincana dokiin. Kpligi stirahide toplamak igin yalnizca metal olmayan
once konektdriin kuru oldugundan emin olun. Dért tusun da ; bir kasik kullanin. Sicak ve soguk stit kdpiigti icin hazirlik yaklasik 80 saniye.
igiginin yanmasi, cinazin kullanima hazi oldugunu gOster. ; Tuangkan susu yang sudah disiapkan ke dalam gelas. Hanya memakai sendok non-
Tutup perangkat. Pastikan konektor kering sebelum Anda metalik untuk mengambil foam dari jug. Untuk busa susu panas dan dingin, persiapan
menyambungkan perangkat ke alas. Keempat tombol : sekitar 80 detik.

menyala, perangkat siap digunakan.

@ ilgili tusa basarak st haziriginizi baslatin. Basilan tus, hazirlik sirasinda yanip séner O Cihaz, 1 dakika kullanimadiginda otomatik olarak kapanir. Cihazi agmak icin 4 tustan
ve sabit olarak yanmaya baslamasi, hazirligin tamamlandigini gosterir. Sicak siit igin, ; birine basin.
hazirlik yaklasik 150 saniyedir. Hazirlik, herhangi bir zamanda diigmeye basilarak veya ~:

cihaz tabandan ckanarak durdurulabil Perangkat mati secara otomatis setelah 1 menit tidak digunakan. Tekan salah satu dari

4 tombol untuk MENGAKTIFKAN perangkat.
Pilih olahan susu Anda dengan menekan tombol khusus untuk memulai. Tombol yang

ditekan akan berkedip selama persiapan dan berhenti berkedip saat sudah siap. Untuk

susu panas, persiapan membutuhkan sekitar 150 detik. Persiapan bisa dihentikan

kapanpun dengan menekan tombol yang mengedip atau memindahkan perlalatan

dari dasar.
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Sut Hazing / Olanan Susu

102

Tus Hazirhk Fonksiyon Tarif Secenekleri Tarif Yonergeleri Maksimum Kapasite ~ Seviye Gostergesi
Tombol Persiapan Fungsi Pilihan resep Instruksi resep Kapasitas maksimum Indikator level
Iced Cappuccino: 3 biyiik buz kiipli + Kahve: 40 ml +
. soguk siit képtigi: 60 ml / Iced Latte Macchiato: )

- L - lced Cappuccino, 3 bilyiik buz kiipii + Kahve: 40 ml + soguk siit ) MAKSIMUM

ey Soguk siit koplrtme Sadece kopurtme Iced Latte Macchiato Kpi: 120 ml 120 ml siit KOPUK

71 n . . . . .

& | Buih susu dingin Hanya membuifikan E: E:gg“,\jg'cncom st ES Cappuccino: 3 kubus es batu + kopi: 40 ml + buin 120 mi susu BUIH MAKSIMUM
susu dingin: 60 ml/ Es Latte Macchiato: 3 kubus es
batu + kopi: 40 ml + buih susu dingin: 120 ml

@ | Sicak siit kopugu (hafif) Kﬂoepmutr)tlz?r?k\;i |§g‘na Cappuccino Kahve: 40 ml + siit kopiigi: 60 ml 120 ml siit mﬁfﬂMUM

I . . N . . )

o Buih susu panas ringan memanaskan Cappuccino kopi: 40 ml + buih susu: 60 ml 120 ml susu BUIH MAKSIMUM

| Sicak sit kopigi (ogun) | rorne YIS ate Macchiato Kahve: 40 ml + siit kbpiigi: 120 m 120 ml sit S UM

I H . . . .

(] Buih susu panas kental memanaskan Latte Macchiato kopi: 40 ml + buih susu: 120 ml 120 ml susu BUIH MAKSIMUM

Sicak gikolata Sicak gikolata: kakao tozu, bol miktarda sicak siit /
Sicak silt Sadece istma Caffe Latte Garté Latte: Kafve: 2 x40 mi + bol miktarda s1cak st 40 o sy MAKSIMUM SUT
Susu panas Hanya memanaskan ~ Cokelat panas vOKelat panas: bUDUK KOKOa 4 SUSU panas daliam 240 ml susu SUSU MAKSIMUM
Caffe Latte ’ jumlah banyak / Caffe Latte: Kopi: 2x40 ml + susu

panas dalam jumlah banyak




Temizlik ve bakm / Pembersinan dan pemelinaraan

A DIKKAT: Siit stirahisini tabandan ¢ikarmadan énce soguk oldugundan emin olun. Veya, dikkatli bir sekilde
cikarirsaniz, stirahiyi sogutmak ve yanma risklerini onlemek icin hemen soguk suyla durulayin. Tabanin
temizlenmesi gerektiginde, 6nce fisini ¢ekin ve sadece nemli bir bez kullanin. Tabani, bulasik makinesinde
yilkamayin ve suya batirmayin. Asmdmm temizlik malzemeleri, keskin nesneler, fircalar kuIIanmaym cizilme
riski vardir ve sirahi kaplamasma zarar verebilir. i¢ kaplamaya zarar verebileceginden, cihaz dogrudan bulasik
makinesi piminin Gzerine yerlestirmeyin. Stt stirahisinin alt kismi 1slaksa, taban konektorilyle tekrar temas
etmeden once kurulayin. Cihaz arizalanmissa, dismusse veya herhangi bir sekilde hasar gérmusse, kablosu
veya fisi hasarliysa cihazi suya daldirmayin veya su ile temizlemeyin. Hasarl bir kablo, fis veya cihaz elektrik
carpmalarina, yaniklara ve yangina neden olabilir. Kontrol, onarim veya elektrik veya mekanik ayarlama icin cihazi
Nespresso yetkili servisine gonderin.

PERHATIAN: Bersinkan perangkat segera setelah digunakan sesuai dengan petunjuk pembersinan. Atau, jika
mengeluarkannya dengan hati-hati, segera bilas dengan air dingin untuk mendinginkan jug dan menghindari risiko
terbakar. Jika alasnya perlu dibersihkan, cabut kabelnya terlebih dahulu dan gunakan hanya kain lembab. Jangan
merendam alas dalam air atau memasukkan ke mesin pencuci piring. Jangan gunakan bahan pembersih abrasif,
benda tajam, sikat: resiko tergores dan kerusakan pada lapisan jug. Jangan letakkan langsung di atas pin mesin
pencuci piring karena dapat menyebabkan kerusakan pada lapisan dalam. Jika bagian bawah jug basah, keringkan
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Temizlik ve bakim / Pembersinan dan pemelinaraan

sebelum memasangnya kembali dengan konektor alas. Jangan merendam alat ke dalam air atau membersinkannya
dengan air dengan kabel atau steker yang rusak atau jika tidak berfungsi, terjatuh, atau rusak karena apa pun. Kabel,

steker, atau alat yang rusak dapat menyebabkan sengatan listrik, luka bakar, dan kebakaran. Kembalikan alat ke fasilitas
layanan resmi terdekat untuk pemeriksaan, perbaikan, atau penyetelan kelistrikan atau mekanis.

aﬁ @ Sit strahisini tabandan cikarin. é e & (2] Girpiciyi slirahiden ve yayi cirpicidan
—) Contay! kapaktan ¢ikarin. : Ikarin.
== — e ¢ : 0 0 ¢
= Lepaskan jug dari alasnya. P < Keluarkan pengocok dari jug dan
0 Lepaskan segel dari tutupnya. : ls pegas dari pengocok.
: —
0 — : =
: =
< =
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@ NOT: Etkili bir temizlik igin stirahi, conta, kapak, girpma teli ve yayin bulasik makinesinde yikanmasi

(3]

tavsiye edilir.
CATATAN: Direkomendasikan untuk mencuci peralatan dengan dishwasher supaya lebih bersih.

A: Bulasik makinesinde yikama: taban harig tim parcalan bulasik makinesinin tist bélimtinde
maksimum 70 ° C'de yikayin.

A: Pencuci piring: letakkan semua bagian kecuali alas di mesin pencuci piring pada suhu maksimum
70°C.

sicak suyla durulayin. Cihazin yizeyine zarar verebilecek asindirici malzeme kullanmayin.

B: Mencuci dengan tangan: cuci bagian dalam jug, segel, tutup, pengocok dan pegas dengan
deterjen lembut dan bilas dengan air hangat / panas. Jangan gunakan bahan abrasif yang dapat
merusak permukaan peralatan.

O Tim cihaz parcalarini temiz bir haviu, bez

veya kagitla kurulayin ve tim parcalari
yeniden birlestirin.

Keringkan semua bagian perangkat
dengan handuk bersih, kain atau kertas
dan pasang kembali semua bagian.

Bir sonraki kullanimdan énce konektorlin
ve girintili alanlarin temiz ve kuru
oldugundan emin olun.

Pastikan konektor dan area tersembunyi
bersih dan kering sebelum digunakan
berikutnya.
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Sorun giderme

Cihaz calismiyor. - Siit siirahisini tabana dogru sekilde yerlestirdiginizden ve ¢irpma telini siirahinin igine dogru sekilde yerlestirdiginizden emin olun.
Cihaz yalnizca konektdrler kurudugunda galismaya baslar.

Siit kopiigi kalitesi - ideal siit kdpiigil icin, tam veya yarim yagi ve soguk (yaklasik 4-6 © C) UHT siit kullanin.

standartlara uygun degil Hijyen kosullarini saglamak icin, sadece sogutulmus, taze agilmis ve isil islem gdrmis (pastérize) sit kullanin.

veya siit yakilmis. Dondurulmus siit kopirmez.

Stirahinin ve ¢irpicinin temiz oldugundan emin olun.
- Ozel olarak zenginlestirilmis siitler, st tozu veya aromali sitler kullanmayin.

Gosterge i1siginda kirmizi - Cihaz gok sicak: siit stirahisini soguk suyla durulayin.
151k hizla yanip soniiyor - Yeterince siit yok: Siit(i iki <max» seviyeden birine kadar doldurun. 4 tusun da isigi yanip soner (1 tanesi mavi, 3 tanesi kirmizi renkte).
(hata). - Cihazi temizleyin ve tabanda su olup olmadigini kontrol edin.

- Degisiklik olmazsa Nespresso Miisteri lletisim Merkezi ile iletisime gecin.

Siit tasiyor. - S(it képdgt hazirhdr icin ilk MAX seviyesini (120 ml) asmayin.
- Sicak st hazirhdr igin ikinci MAX seviyesini (240 ml) asmayin.
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Fenyelesaian masalan

Perangkat tidak bisa
memulai

- Pastikan untuk memposisikan jug dengan benar di alas dan pengocok terpasang dengan benar di dalam jug. Perangkat akan mulai hanya jika konektor kering.

Kualitas buih susu tidak
memenuhi standar atau
susu gosong

- Untuk buih susu yang optimal, gunakan susu dingin dan semi skim pada suhu lemari es (sekitar 4-6 ° C). Untuk menjamin kondisi kebersihan, gunakan susu
perlakuan panas (pasteurisasi), didinginkan & hanya dibuka.
Susu yang sudah dibekukan tidak akan berbuih.
Pastikan jug dan pengocok bersih.

- Sangat disarankan untuk tidak menggunakan susu yang diperkaya khusus, baik susu bubuk yang dilarutkan maupun susu yang diberi rasa.

Lampu merah berkedip
cepat pada 4 tombol
(kesalahan perangkat)

- Alat terlalu panas: bersihkan jug dengan air dingin.

- Tidak cukup susu: isi pembuih susu hingga salah satu dari dua level <maks». Semua tombol sejumlah 4 tombol (1 biru dan 3 merah) akan berkedip cepat.
- Bersihkan perangkat dan periksa untuk memastikan tidak ada air di bagian alas.

- Jika tidak ada perubahan, silakan hubungi Nespresso.

Susu Meluap

- Untuk persiapan buih susu, pastikan susu tidak melebihi maksimum level Foam (120 ml).
- Untuk persiapan susu panas, pastikan susu tidak melebihi maksimum level susu (240 ml).
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Ozeliker / Spesifikasi

Aeroccino 4 4194

220-240V, 50-60 Hz, 410-490 W

v AU/NZ: 220-240V, 50-60 Hz, 380-450 W

B ~0.85kg
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Garanti / Garans

Nespresso, bu Urinii malzeme ve iscilik kusurlarina karsi satin alma tarihinden itibaren iki
yil siireyle garanti eder. Bu stire zarfinda, Nespresso kendi takdirine bagli olarak, herhangi
bir kusurlu drtini {icretsiz olarak onaracak veya degistirecektir. Degistirilen Urtinler veya tamir
edilen parcalar, orijinal garantinin yalnizca stiresi bitmemis kismi veya alti ay (hangisi daha
biylikse) garanti kapsaminda olacaktir. Bu sinirli garanti kaza, yanlhis kullanim, yanlis bakim
veya normal asinma ve yipranmadan kaynaklanan herhangi bir kusur igin gegerli degildir.
Yirurlukteki yasalarin mecbur tuttugu haller disinda, bu sinirli garantinin sartlar, Griintin size
satilmast igin gegerli olan zorunlu yasal haklari harig tutmaz, kisittamaz veya degistirmez

ve bunlara ek olarak verilir. Uriiniiniiziin arizali olduguna inaniyorsaniz, tamir igin nereye
géndereceginiz veya alacaginizla ilgili talimatlar igin Nespresso Miisteri lletisim Merkezi ile
iletisim kurun. letisim bilgileri icin litfen www.nespresso.com adresini ziyaret edin.

Nespresso menjamin produk ini dari cacat bahan dan pengerjaan selama jangka waktu
dua tahun sejak tanggal pembelian. Selama periode ini, Nespresso akan memperbaiki atau
mengganti, atas kebijakannya sendiri, produk yang rusak tanpa biaya kepada pemiliknya.
Produk pengganti atau suku cadang yang diperbaiki akan dijamin hanya untuk bagian yang
belum kedaluwarsa dari jaminan asli atau enam bulan, mana saja yang lebih besar. Garansi
terbatas ini tidak berlaku untuk kerusakan apa pun yang diakibatkan oleh kecelakaan,
penyalahgunaan, perawatan yang tidak tepat, atau keausan normal. Kecuali sejauh

yang diizinkan oleh undang-undang yang berlaku, persyaratan jaminan terbatas ini tidak
mengecualikan, membatasi, atau memodifikasi, dan sebagai tambahan, hak hukum wajib yang
berlaku untuk penjualan produk kepada Anda. Jika Anda yakin produk Anda rusak, hubungi
Nespresso untuk mengetahui petunjuk ke mana harus mengirim atau membawanya untuk
diperbaiki. Silakan kunjungi situs web kami di www.nespresso.com untuk mengetahui lebih
lanjut tentang Nespresso.
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.
imha ve Cevre Koruma /

~emobuangan dan Ferindungan Lingkungan

imha Pembuangan

Cihaziniz, geri kazanilabilen veya geri Peralatan Anda mengandung bahan berharga
mmmm (0nGstUrdlebilen degerli malzemeler icermektedir.  mmmmm yang dapat diambil kembali atau didaur ulang.
Kalan atik malzemelerin farkli tiplere ayriimasi degerli Pemisahan bahan limbah yang tersisa menjadi berbagai

hammaddelerin geri donustmund kolaylastirir. Cihazi bir -~ jenis akan memfasilitasi daur ulang bahan mentah yang

toplama noktasina birakin. imha etme konusunda yerel berharga. Tinggalkan alat di tempat pengumpulan. Anda

yetkililerden bilgi alabilirsiniz. dapat memperoleh informasi tentang pembuangan dari
otoritas lokal Anda.
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